SPATBURGUNDER ROSENTHAL 2015
WEINGUT JEAN STODDEN

ANBAUGEBIET: AHR, DEUTSCHLAND
REBSORTE: PINOT NOIR / SPATBURGUNDER
PREIS: 64,50 €
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Jean Stodden
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Die Familie Stodden betreibt bereits seit dem Jahr 1578 den Anbau von
Weintrauben an der Ahr. Seit 2013 fuhrt Alexander Stodden das Weingut,
welches er nach dem Tod seines Vaters Gerhard Stodden, einem Pionier
des deutschen Pinot Noirs, GUbernahm. Seinem Vater, aber auch seinen
Erfahrungen in Stdafrika und den USA hat er sein Know How zu
verdanken. Alexander Stodden legt besonderen Wert darauf, dichte und
extraktreiche Weine zu erzeugen. Nur eine Auswahl der gestindesten
Trauben finden in seinem Keller Verwendung. Die Weine reifen in
franzdsischen Eichenholzféssern, unterliegen einer sténdigen Obhut und
Pflege und verflgen dank Stoddens modernster kellerwirtschaftlichen
Expertise Uber eine bemerkenswert hohe Lebensdauer.

Die Ahr ist ein vergleichbar kleines Weinbaugebiet, das sich durch die
hohe Qualitét seiner Weine einen groRen Namen erworben hat. Der
Weinanbau an der Ahr ist seit dem 8. Jahrhundert urkundlich belegt. Die
gunstigsten klimatischen und geologischen Gegebenheiten haben sich
seit einem Jahrtausend kaum verdndert, die warme Luft des
Golfstromes begunstigt das Mikroklima mafkgeblich. Schiefergestein gibt
den Rotweinen der Ahr jene fruchtige Eleganz, die sie unverwechselbar
machen. Die typischen Weine der Ahr sind sowohl die roten Sp&t- und
Fruhburgunder, als auch Portugieser.



