NUMEN FUME BLANC 2019
WEINGUT JOHANNES ZILLINGER

Klarheit leichte Trubung ANBAUGEBIET: WEINVIERTEL, OSTERREICH

Farbe mittleres Zwiebelschale REBSORTE: SAUVIGNON BLANC

Sonstiges - PREIS: 31,50 €

Intensitat mittel +

SufRe ®

Séure o000 AROMEN:
Bitterkeit ° MARA:CUJA«
Kérper ° LIEBSTOCKEL:«
Holzeinsatz L GRAPEFRUIT«
Tannin ® KRAUTER:
Komplexitdt 0000 MIRABELLE:¢
Abgang 6000 RAUCH:«
Bewertung ausgezeichnet

Trinktemperatur 10 bis12 °C
Besonderheit Bio




WINZER

Bereits der Vater von Johannes Zillinger hat 1984 auf biologischen
Weinbau umgestellt und war damit ein Pionier in der kleinen,
vertrdumten Ortschaft Velm-Otzendorf im Weinviertel. So ist Johannes
Zillinger bereits als Kind mit dem Biogedanken ganz selbstverstandlich
aufgewachsen. Heute liegt sein Fokus stark auf der Vinifikation und der
Arbeit im Keller. Seine Schwester Andrea ist fur den AuRenbetrieb
zusténdig. Wie eng die Zillingers mit den Menschen von Velm-Otzendorf
verbunden sind, zeigt die groRe Anzahl von Erntehelfern aus dem Ort.
,Manche von ihnen waren schon mit meinem Vater bei der Lese in den
Weinbergen unterwegs’, erzéhlt Johannes Zillinger mit einem gewissen
Stolz. Uber 50 % der Winzer in Velm-Otzendorf sind bereits biozertifiziert.
Zum Grolteil ist das der Verdienst der Familie Zillinger. Traditionell ist das
Weinviertel eine sehr gemischte Kulturlandschaft, Zillingers bilden als
reiner Weinbaubetrieb mit 23 Hektar eigener Rebfléiche in der Gegend
eine Ausnahme.

Warum wir die Weine von Johannes Zillinger im Sortiment haben

Seit Jahren sind wir grofRe Fans von Johannes Zillinger und seinen
Weinen. Wir bewundern die Komplexitat, die téinzelnde Leichtigkeit seiner
Weine, die uns mit ihrer vibrierenden S&ure ganz schén schnell um den
Finger gewickelt haben. Hinzu kommt der stets geringe Alkoholgehalt
und eine Fulle und Struktur im Mund, bei der wir ins Schwdérmen geraten.
Genau wie wir auch, ist Johannes Zillinger ein groRer Fan von Weinen
aus dem Loiregebiet, er liebt Juraweine und bei Champagner kann er
nicht nein sagen. Man kdnnte wohl sagen, wir haben in Johannes
Zillinger einen Seelenverwandten in der Weinwelt gefunden.

Die Weine

WEIN

Die 40 Jahre alten umveredelten Rebstdcke aus Eigenselektion flr den
Numen Fumé Blanc wachsen auf reinem Kalksandstein mit Kréuter-
Unterstockbegrinung. Die Handlese der kerngesunden Trauben erfolgt
selektiv in mehreren Durchgdingen. Dieser rauchige und dichte Weilwein
aus Sauvignon Blanc Trauben entstand fast ohne Eingriffe im Keller. Er ist
naturbelassen und ausdrucksstark. Die Beeren werden interzellular
angegoren, sanft abgepresst und far Uber ein Jahr auf der Vollhefe ohne
jeglichen Eingriffe ausgebaut. Hierbei reift der Wein in 600l Eiche- und
Akazienfdssern. Durch diese minimalistische Vinifikation entsteht ein
Wein bei dem die Rebsorten- und die Jahrgangstypizitét im Vordergrund
stehen. Er begeistert durch seine Vielschichtigkeit und seine
Lebendigkeit.



