CHAMPAGNE GRAND CRU BLANC DE BLANCS
EXTRA BRUT CHAMP D"ALOUETTE 2004

Champagne Gonet-Médeville
Champagne, Coéte des Blancs, Frankreich

PREIS: 79,90 €
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Die Champagne Gonet-Médeville wurde im Jahr 2000 von Julie
und Xavier Gonet-Médeville gegrindet. Dieses Jahr markiert
einen Meilenstein, denn durch ihren Hintergrund wurden so zwei
Familiengeschichten der franzésischen Weinwelt miteinander
verbunden. Und das Uber Regionen hinweg! Als geborene
Médeville verbringt Julie ihre Kindheit im elterlichen Weingut
Chateau Gillete in Bordeaux, das vor allem fUr seine Sauternes
bekannt ist. Xavier ist seinerseits von Kindesbeinen an tief mit den
Weinbergen der Champagne verbunden. Er stammt aus einer
altehrwurdigen Champagnerfamilie im Vallée de la Marne. Beide
hegten den Wunsch, ihre eigenen Visionen von Champagner
umzusetzen. Sie nutzten 2000 die Gelegenheit, als die Weinberge
von Xaviers Familie aufgeteilt wurden und konnten so mit 2 Hektar
Grand Cru Lagen das eigene Champagnerhaus starten. Mit viel
Ausdauer, Energie und Talent gingen sie ans Werk und besitzen
heute 10 Hektar in den Gemeinden Le Mesnil-sur-Oger, Mareuil-
sur-Ay, Ambonnay, Oger, Trépail und Bisseuil. Fur den
Champagner trégt Uberwiegend Xavier die Verantwortung, Julie
hat 2004 noch die Weinguter ihrer Familie in Bordeaux
Ubernommen. Auch diese finden Sie UGbrigens in unserem
Sortiment.

Warum wir die Champagner von Gonet-Médeville im
Programm haben

Mit dem kompletten Verzicht auf den biologischen Séureabbau
sorgt Xavier Gonet-Médeville flr einen fruchtbetonten

Die Trauben fur diesen auferordentlich komplexen Jahrgangschampagner
Grand Cru Champ D Alouette von Champaghe Gonet-Médeville stammen aus
der Einzellage "Les Champ d'Alouette” in dem Ort Le Mesnil-sur-Oger an der
Cote des Blancs. Zwdlf Jahre Hefelager prégen diesen Champagner mit einer
groRartigen, fast schon Uberbordenden Aromenvielfalt in der Nase und am
Gaumen. Hinzu kommt ein sehr feinmaschiger Druck im Mund. Sein extrem
langer Abgang und sein weiniger Charakter etablieren ihn als einen perfekten
Essensbegleiter. Ein Paradebeispiel fur eine wirdevolle Reife.
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