CHAMPAGNE PREMIER CRU BRUT CUVEE TRADITION

Champagne Gonet-Médeville

Champagne, Coéte des Blancs, Frankreich

PREIS: 34,50 €
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Die Champagne Gonet-Médeville wurde im Jahr 2000 von Julie
und Xavier Gonet-Médeville gegrindet. Dieses Jahr markiert
einen Meilenstein, denn durch ihren Hintergrund wurden so zwei
Familiengeschichten der franzésischen Weinwelt miteinander
verbunden. Und das Uber Regionen hinweg! Als geborene
Médeville verbringt Julie ihre Kindheit im elterlichen Weingut
Chateau Gillete in Bordeaux, das vor allem fUr seine Sauternes
bekannt ist. Xavier ist seinerseits von Kindesbeinen an tief mit den
Weinbergen der Champagne verbunden. Er stammt aus einer
altehrwurdigen Champagnerfamilie im Vallée de la Marne. Beide
hegten den Wunsch, ihre eigenen Visionen von Champagner
umzusetzen. Sie nutzten 2000 die Gelegenheit, als die Weinberge
von Xaviers Familie aufgeteilt wurden und konnten so mit 2 Hektar
Grand Cru Lagen das eigene Champagnerhaus starten. Mit viel
Ausdauer, Energie und Talent gingen sie ans Werk und besitzen
heute 10 Hektar in den Gemeinden Le Mesnil-sur-Oger, Mareuil-
sur-Ay, Ambonnay, Oger, Trépail und Bisseuil. Fur den
Champagner trégt Uberwiegend Xavier die Verantwortung, Julie
hat 2004 noch die Weinguter ihrer Familie in Bordeaux
Ubernommen. Auch diese finden Sie UGbrigens in unserem
Sortiment.

Warum wir die Champagner von Gonet-Médeville im
Programm haben

Mit dem kompletten Verzicht auf den biologischen Séureabbau
sorgt Xavier Gonet-Médeville flr einen fruchtbetonten

Der Champagner Tradition brut von Champagne Gonet-Médeville in Bisseul ist
ein Champagner fUr alle Gelegenheiten. Er ist perfekt als anspruchsvoller
Aperitif fur Einsteiger (nicht zu trocken und eckig) und auch Champagner
Liebhaber (komplex, mit 6 Gramm / Liter trockener als der Moinstreom). Der
Anteil von 70% Chardonnay verleiht ihm eine angenehme Frische und
Leichtigkeit. Gleichzeitig ist er aber auch enorm geschmeidig, so dass er zu
einer groRen Zahl mittelintensiver Gerichte eine hervorragende Figur macht.
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