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_ MaNINCOR _

ANBAUGEBIET: SUDTIROL, ITALIEN
REBSORTE: CHARDONNAY, PINOT BLANC /
WEISSER BURGUNDER / PINOT BIANCO,
SAUVIGNON BLANC

PREIS: 16,90 €
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ANANAS:

HONIGMELONE:
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KRAUTER:

BERGBACH (MINERALTIAT):



WINZER

Das Weingut Manincor unweit von Kaltern am Kalterer See in Stdtirol
blickt bereits auf Uber 400 Jahre Geschichte zuruck. Erbauer war 1608
Hieronymus Manincor, das Weingut ist auch heute noch in
Familienbesitz. Die Familie ist stolz auf ihr Erbe und die Tradition, aber
auch offen fur Neues und so hat sich in der Zwischenzeit viel verandert.
Zum Weingut gehéren 50 Hektar Rebfléche, Obstplantagen und
verschiedene Ansitze, die in die wunderschéne Landschaft eingebettet
sind. Seit 1991 wird das Weingut von Michael Graf Goess-Enzenberg

gefuhrt. Wurden zuvor noch alle Trauben an Genossenschaften geliefert,

brachte er die entsprechende Ausbildung und Leidenschaft mit, um die
Weine nun selbst herzustellen. Qualitdtsweine mit eigener Handschrift zu
erzeugen, das ist der Anspruch des Grafen. Und die naturnahe und
ertragsbegrenzte Bewirtschaftung ging schlussendlich in einen
biodynamisch wirtschaftenden Betrieb Uber. Die Vision: Trauben auf
ihrem Weg ins Glas begleiten und so Weine zu produzieren, die Genuss
bieten, aber auch eine Geschichte erzéhlen. Die ndchste Generation
steht schon in den Startléchern. Aktuell sammeln die Kinder noch
Erfahrungen im Ausland, doch die Betrielbbsnachfolge wird hier aktiv
gelebt und nachdem die Kinder die gelebte Philosophie von Manincor
teilen, wird der Grundgedanke auch weiterhin bestehen bleiben.

WARUM WIR MANINCOR IM PROGRAMM HABEN

Die Weine von Manincor haben schon lange einen festen Platz bei uns
im Sortiment. Die umfassende und nachhaltige Philosophie, gepaart mit
der Herzlichkeit der Besitzer und den ausdrucksstarken Weinen ist eine
unschlagbare Kombination. Natur, Tradition und Leidenschaft sind die
Grundpfeiler ihres Arbeitens. Eine Kreislaufwirtschaft, die Wertvolles
erhalten und sich trotzdem von Neuem inspirieren l&sst, und so durch
mit viel Herzblut die Essenz der Kultur und Familie in den Weinen

WEIN

Das weile Pendant zum roten Réserve del Conte ist die Réserve della
Contessa. Der Weilwein besteht aus Weiburgunder (60%), Chardonnay
(30%) und Sauvignon Blanc (10%). Zwei Drittel der Trauben kommen aus
Lieben Aich in Terlan (Hanglage auf 300 m Meereshéhe, mit wasser-
durchlassigem, sandigem Lehmboden auf Porphyrverwitterungsgestein)
und ein Drittel aus Campan in Kaltern (kiihle nach Osten ausgerichtete
Hanglage auf 500 m Meereshdhe mit einem kréftigen, lehmigem
Kalkboden mit Gesteinsablagerungen). Réserve della Contessa duftet
nach Apfeln, Aprikosen und etwas Salbei. Der Wein ist frisch und elegant,
gleichzeitig dicht, salzig und von intensiver Frucht.



