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A R O M E N :
G R Ü N E R  A P F E L ‹
H O N I G M E L O N E ‹

B U T T E R ‹
V A N I L L E ‹

W E I S S B R O T ‹
S T E I N ‹

mit Freunden, gegrilltes oder
gebratenes Geflügel, Sushi &

Co., intensive asiatische
Gerichte, Ofen- und

Pfannengemüse, Gerichte mit
Sahne- oder Buttersoße, Risotto

& Reisgerichte, Tartes &
Quiches, Pilzgerichte,

Spargelgerichte, Weichkäse mit
gewaschener Rinde,

Schnittkäse

Klarheit klar
Farbe mittleres bis dunkles Strohgelb
Sonstiges -

Intensität mittel +

Süße
Säure
Bitterkeit
Körper
Holzeinsatz
Tannin
Komplexität
Abgang

Bewertung ausgezeichnet
Trinktemperatur 8 bis 10 °C
Besonderheit Bio



WINZER WEIN
Die Domaine Philippe Goulley wurde 1991 gegründet, als Philippe Goulley
beschloss, eine eigene Linie aufzubauen. Er hatte zuvor bei der Rückkehr
aufs Familieneingut in den frühen 1980er mit seinem Vater die Domaine
Jean Goulley et Fils gegründet. Er blieb auch dabei, konnte sich mit der
eigenen Marke jedoch noch besser selbst verwirklichen. Während Jean
Goulley für klassische, puristische Chablis-Weine steht, bietet die
Domaine Philippe Goulley eine moderne Interpretation mit etwas mehr
Tiefe und Struktur und teilweise auch Holzeinsatz.
Als Pionier des biologischen Weinbaus war Philippe zudem maßgeblich
daran beteiligt, nachhaltige Praktiken in der Region Chablis zu etablieren.
Mit rund 5 Hektar Rebfläche, verteilt auf Petit Chablis, Chablis und
Premier Crus wie Montmains und Fourchaume, ist die Domaine Philippe
Goulley eine kleinere, aber eigenständige Ergänzung zum
Familienbetrieb. Die Aufteilung ist auch bis heute geblieben, um so die
beiden verschieden Ausprägungen deutlich zum Ausdruck zu bringen.
Ihre Weine sind weit über die Grenzen Frankreichs hinaus bekannt und
begehrt. Tatsächlich werden etwa 75 % der Produktion in alle Ecken der
Welt exportiert.
2022 hat Philippes Tochter Maud Goulley die Leitung der Domaine
übernommen. Sie führt die biologische Philosophie ihres Vaters
konsequent fort, bringt aber auch frischen Wind in den Betrieb.

Warum wir Philippe Goulley im Sortiment haben

Die Domaine Philippe Goulley begeistert uns durch ihre moderne
Handschrift und den Pioniergeist, den Philippe in Chablis etabliert hat.
Der klare Fokus auf biologische und ganzheitliche Bewirtschaftung sowie
Philippes besonnene und ruhige Art fanden wir bereits bei unserer ersten
Begegnung vor vielen Jahren auf einer Bio-Messe in Montpellier
wegweisend. Und das zeigt sich auch in seinen Weinen. Mit der
Übernahme von Maud Goulley kamen zusätzlich neue Ideen und gerade
bei den Weinen der Marke Philippe Goulley auch eine neue Filigranität
hinzu. Die Premier Crus mit ihrem subtilen Holzeinsatz zeigen, wie
moderne Techniken das Terroir auf eine neue Weise interpretieren
können, ohne die traditionelle Eleganz von Chablis zu verlieren.

Die Weine

Von der Domaine Philippe Goulley hatten wir uns zunächst nur für den
Chablis Special Reserve, der eine gut dosierte Ladung Eiche
abbekommen hatte, entschieden. Nach und nach kamen auch die
Premier Crus dazu. Die Weine zeichnen sich durch eine modernere
Stilistik aus. Besonders die Premier Crus sowie die „Réserve“, eine
besondere Parzelle aus Les Vaux Coursières, werden in mehrjährigen
Eichenfässern ausgebaut. Die holzigen Noten sind daher dezent, aber
dennoch präsent. Die Fässer bringen Kraft und Rundheit sowie einige
sehr elegante Röstnoten mit sich. Diese Premier Crus können je nach
Jahrgang zwischen 3 und 7 Jahren oder sogar viel länger getrunken
werden.

Hier gehts zu den Weinen von Jean Goulley et Fils.

Weinberg & Keller

Die Philosophie der Domaine war von Anfang an stark auf Nachhaltigkeit
ausgerichtet. Philippes Weingut war das erste biologisch zertifizierte
Weingut in Chablis. Seit mehr als 25 Jahren werden als
Behandlungsprodukte nur Kupfer und Schwefel im Pflanzenschutz
verwendet. Die Zeilen zwischen den Rebstöcken werden gepflügt und
umgegraben, um das Graswachstum im Frühjahr und Sommer zu
begrenzen. Dabei erstreckt sich die Domaine Philippe Goulley über etwa
5 Hektar in den Appellationen Petit Chablis, Chablis, Chablis 1°Cru
Montmains und Fourchaume.

Während der Petit Chablis und die klassischen Chablis ebenfalls in
Edelstahltanks vinifiziert werden, erhalten die Premier Crus und die
„Réserve“ durch den Ausbau in Eichenfässern eine besondere
Komplexität. Die dezente Holznote bringt Struktur und Fülle, ohne die
typische Frische von Chablis zu überdecken. Diese Weine sind langlebig
und zeigen auch nach mehreren Jahren noch beeindruckende Eleganz
und Tiefe.

Philippe und Maud Goulley setzen auf einen ganzheitlichen, ökologischen
und nachhaltigen Ansatz. Und so kommen neben der biologischen
Bewirtschaftung auch keinerlei tierische Produkte in der Herstellung zum
Einsatz. Zusätzlich verwenden sie nachhaltige Verschlüsse, wie den
NOMACORK, der diese Philosophie unterstreicht.

Die Trauben vom Chablis Special Reserve stammen von einem steilen
Grundstück mit südlicher Ausrichtung bei der Gemeinde La Chapelle.
Dadurch kann Philippe Goulley hoch reife Trauben mit einer enormen
Geschmacksvielfalt ernten. Der Ausbau erfolgt neun Monate in pièces,
den klassischen burgundischen Barriquefüssern mit 228 Liter Inhalt. Dies
verleiht dem Wein neben seiner Frische mehr Kraft, Tiefe und
Komplexität. Dabei sind die Holznoten merklich aber sehr gut integriert.
Der Special Reserve ist ein herrlich frisch-kräftiger Wein, der zu einer
Großzahl von Speisen ein äußerst gutes Bild abgibt. Er gehört
zweifelsohne zu unseren absoluten Lieblingen!
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