BARBARESCO PAJORE 2016
RIZZI

Klarheit klar ANBAUGEBIET: PIEMONT, ITALIEN

Farbe mittleres Granatrot REBSORTE: NEBBIOLO

Sonstiges " PREIS: 38,00 €
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WINZER

Das Weingut Rizzi wurde 1974 in Treiso im Herzen des Piemonts
gegrundet. In diesem Jahr beschloss Ernesto Dellapiana der Stadt Turin
den Rucken zuzukehren, um mit seiner Frau Lia auf dem wunderschénen
Anwesen seiner Familie Wein anzubauen. Heute arbeitet in dem
Familienunternenmen die alte mit der neuen Generation Seite an Seite.
Enrico, der jungere Sohn von Ernesto, studierte zuerst Geschichte und
dann Weinbau und Onologie. Seit 2004 hat er die technische Leitung im
Weingut Ubernommen. Jole, die dltere Schwester, ist fur die
Administration zusténdig und kimmert sich um FUhrungen und
Verkostungen. Mit den Kindern Jacopo und Andrea steht sogar schon
die ndchste Generation in den Startléchern.

Seit Uber 40 Jahren wird auf dem Weingut Rizzi im Piemont nun Wein
produziert. In dieser Zeit hat sich die Familie Dellapiana durch eine
besondere Bestandigkeit, Zuverldssigkeit und einem enormen
Qualitatsstreben ganz an die Spitze der Barbaresco Produzenten
hochgearbeitet. Das Weingut liegt auf dem namensgebenden Rizzi-
HUgel im Herzen der malerischen Langhe-Region im Piemont. Der Hugel
gilt als eine der besten Lagen von Treiso und im gesamten Barbaresco
Gebiet. Die Weinberge der Rizzis erstrecken sich inzwischen Uber 44
Hektar. Davon ist die Halfte mit Nebbiolo bepflanzt. Sie sind stolz darauf,
dass sie neben der Spitzenlage Rizzi mit Pajore und Nervo Uber weitere
Lagen verfugen, die zu den besten der Region z&hlen. Die restliche
Flache teilt sich unter den Rebsorten Dolcetto, Barbera, Moscato, Freisa,
Chardonnay und Pinot Noir auf.

Die klassische Ausbauweise in groRen Eichenféssern tréigt zum hohen
Wiedererkennungswert der Weine - speziell der unterschiedlichen
Barbaresci - beil Sie wirken klassisch, manchmal fast barock, mit
schlanker Séure und einem fantastischen Tannin, das in seiner Eleganz
seinesaleichen sucht! Alle Laaenweine reifen flr viele Monate im Holz

WEIN

Der Barbaresco Pajoré wird aus Trauben der gleichnamigen Einzellage
gewonnen. Sie z&hlt zu den berihmtesten Weinbergen der Langhe. Die
Reben von Rizzi befindet sich in nahezu perfekter Hohe von 300 bis hinab
zu 230 Metern Uber dem Meeresspiegel. Die Ausrichtung ist
sonnengunstig stid-stdwest. Die mageren Bdéden bestehen aus weilkem
kalk- und tonhaltigen Mergel. Diese Bedigungen sind absolut ideal, um
einen grofen Nebbiolo zu erzeugen!

Die Trauben werden nach der Handlese fur gute vier Woche in
Edelstahltanks vergoren. Das Reifen erfolgt fur 12 Monate in groken
Holzféssern (50 Hektoliter) und anschlieRend fur weitere 8 Monate in
Betontanks. So entsteht ein ganz groer Wein mit einer enormen
Komplexitat, herrlichen Balance, groRer Intensitét und begeisternder
L&nge. Dieser Wein, der auch ganz grof3en Barolos kaum nachsteht, kann
bereits jetzt getrunken werden. Man sollte inm jedoch besser 8 bis 10
Jahre nach der Ernte Zeit geben, damit er sein Potential entfalgen kann.



