GRAUBURGUNDER 2019
WEINGUT ENDERLE & MOLL

Klarheit leichte Trubung ANBAUGEBIET: BADEN, DEUTSCHLAND

Farbe Mmittleres bis dunkles Lachsrosa REBSORTE: PINOT GRIS / GRAUBURGUNDER /
Sonstiges ) PINOT GRIGIO

Intensitét mittel PREIS: 15,90 €
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Bewertung sehr gut

Trinktemperatur 12 bis 14 °C




WINZER

Das Weingut Enderle & Moll in Minchweiher in Baden ist ein sehr junges
Weingut, das erst 2007 gegrindet wurde. Florian Moll und Sven Enderle
lernten sich wahrend ihrer zweijéhrigen Winzerausbildung von 2003 bis
2005 am Kaiserstuhl kennen. Die Faszination des biodynamischen
Weinbaus erfasste beide getrennt voneinander bei der Arbeit in
Weingutern in Deutschland und Frankreich. Gemeinsam grindeten sie
ihr eigenes Weingut, anfangs mit nur 30 ar Rebfléiche. Inzwischen sind es
Uber 2 ha - alle verteilt um den Ort MUnchweier. 2020 hat sich ein
Wechsel vollzogen, Sven Enderle zog sich komplett aus dem
Weinbaubetrieb zurtck und ging seinen eigenen Weg.

Bereits im Sommer 2019, konnten sie den franzésischen Kellermeister
Maxence Lecat gewinnen, der zuvor im Burgund und in Oregon
gearbeitet hat. Er leitet nun vor allem die Geschicke im Keller. Zudem
unterstUtzt Florian Molls Lebensgefahrtin Géraldine den Betrieb und auch
Manfred Enderle und seine Frau Leonie haben bereits seit [ingerem eine
tragende Rolle, die nun noch vertieft wurde. Die beiden sind Ubrigens aus
dem gleichen Ort, haben sonst aber kein Verwandschaftsverhditnis zu
Sven Enderle. Sie kannten sich schon lange und so hat sich die
gemeinsame Arbeit im Laufe der Zeit entwickelt. Florian Moll beschreibt
die neue Zusammensetzung als ,sehr lebendiges Spannungsfeld
zwischen gewachsenen Arbeitsabléufen und Arbeitserfahrungen auf
der einen Seite und neuen Ideen und Dynamiken auf der anderen Seite”.
Die Stilistik der Weine bleibt weiterhin einzigartig!

WARUM WIR DIE WEINE VON ENDERLE & MOLL IM SORTIMENT HABEN

Eigenstdndige Nerdweine ist wohl der zutreffendste Begriff fur die Weine
von Enderle & Moll. Und das im besten Sinne! Bereits von Anfang an
haben uns die Weine der beiden Freunde fasziniert. Sie sind so

WEIN

Verarbeitet werden die Trauben mit der Spindelpresse und der Ausbau
folgt anschlieend in gebrauchten Barriqueféssern. Diese sorgen fur den
herrlichen Schmelz und die aromatischen Nussténe am Gaumen. Die
grandiose orangefarbene Téonung wird durch eine léngere
Maischestandzeit erreicht und um den Transport des Weins zu sichern,
werden am Schluss 25 mg/l Schwefel hinzugefugt, kurzum: ein
wunderbarer Begleiter zu klassischem HUhnerfrikassee, Ziegenk&dse mit
Honig und karamellisierten Walntssen oder Pasta mit sahniger Solde.

Liebe Weinfreunde,

um lhnen den perfekten Weingenuss zu ermdglichen und um
eventuellen Missverstdndnissen vorzubeugen, haben wir einige wichtige
Informationen zu diesem besonderen Charakterwein flr Sie zusammen
gestellt.

Es handelt sich hierbei um einen maischevergorenen Weilkwein. Einen
Weilwein also, der wie ein Rotwein vinifiziert wurde. Durch den l&ngeren
Maischekontakt (Beerenhaut und Traubenkerne) weist dieser Wein einen
héheren Gerbstoffgehalt auf. Durch diese oxidative Art des
Weinausbaus treten sehr frische Fruchtaromen in den Hintergrund. Reife,
mostartige Fruchtaromen dominieren diesen Wein.

Winzer, die einen solchen Typus von Wein herstellen, méchten nicht allzu
sehr in die innere Struktur des Weins eingreifen. Aus diesem Grund sind
diese Weine selten filtriert und kommen deswegen mit einer gewissen
Trabung in den Handel.

Diesen Wein zu verkosten, lohnt sich aber trotzdem. Durch seine
ausgeprégte Gerbstoffstruktur und seiner intensiven Aromaitik ist dieser
Wein ein sehr vielseitiger Essensbegleiter. Einige Zeit in der Karaffe tut
ihm zusdtzlich aut Und am Ende erwartet Sie ein neues Weinerlebnis



