CHAMPAGNE MILLESIME BLANC DE NOIRS EXTRA

BRUT CONTREE NOIRE 2014

Champagne Pierre Brocard

Champagne, Céte des Bar, Frankreich

PREIS: 47,90 €
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Thibaud Brocard hat 2012 die Fuhrung des elterlichen Betriebes
Ubernommen. Dabei hat er einerseits die Arbeit seines Vaters
Pierre mit diesem gemeinsam weitergeflhrt, gleichzeitig die
Champagner aber auch auf die ndchste Qualitatsstufe gehievt.
Brocard bewirtschaftet in Celles-sur-Ource, einem der groten
Orte in der Champagne, 7 Hektar Reben, welche sich auf 12 Plots
(Weinberge) verteilen. Diese baut er getrennt aus und ist damit in
der Lage, Champagner zu erzeugen, die ihre Herkunft zeigen. In
der Gegend Uberwiegt Pinot Noir, ergéinzt durch kleinere Flchen
mit Chardonnay und Pinot Blanc. Die Grundweine fallen in Celles-
sur-Ource etwas Uppiger in der Aromatik, daftr aber
zurlckhaltender in der SGure aus.

Warum wir die Champagner von Thibaud Brocard im
Programm haben

Thibaud Brocard ist ein junger Mann, der genau weil3, was er will.
Erist in seinem Denken und Handeln fortschrittlich und
nachhaltig, aber alles andere als dogmatische. Im Weinberg und
Keller ist er aufmerksam, achtet auf die jeweiligen Einflussfaktoren
und trifft dann seine Entscheidungen. Er erzeugt kraftvolle,
zugdngliche und doch charakterreiche Champagner, die uns
extrem gut gefallen. Dabei bringt er den Geschmack von Celles-
sur-Ource mustergultig ins Glas. Thibaud ist aber auch
experimentierfreudig und geht mit dem ein oder andere
Champagner oder Coteaux Champenois (Stillwein aus der

Der Champagner Contrée Noire von Champagne Pierre Brocard von der
sudlichen Cdte des Bar wurde aus 100% Pinot Noir gekeltert und gehort definitiv
in die Kategorie ,You had me at hello® (Filmzitat Jerry Maguire - wer es nicht
kennt, unbedingt mal anschauent). Er ist intensiv, komplex und kraftvoll. Und
sehr mineralisch. Dabei steht inm die reduktive Note von rauchigem
Schwarzpulver wunderbar, denn sie wird von der Frucht sehr schon
ausbalanciert. Dieser Gesamteindruck bestatigt sich auch am Gaumen:
geradlinig, trotzdem rund und dazu angenehm druckvoll. Die leichte Salzigkeit
ergdnzt den Trinkfluss. Eine Aromenfulle die lange bleibt. Durch die Intensitét ist
er auBerdem ein toller Speisenbegleiter - probieren Sie doch mal ein Steak,
intensive asiatische Gerichte oder ein mittelkraftiges Pastagericht dazu. Fazit:
Ein (Jahrgangs-)Champagner wie wir ihn lieben!



