
CHENIN BLANC 2020
STELLENRUST

ANBAUGEBIET:  STELLENBOSCH, SÜDAFRIKA
REBSORTE:  CHENIN BLANC
PREIS:  9 ,20 €

A R O M E N :
L I M E T T E ‹

G R A P E F R U I T ‹
H O N I G M E L O N E ‹

W E I S S E R  P F I R S I C H ‹
G R U E N E  B I R N E ‹

mit Freunden, gedünsteter
Fisch, Meeresfrüchte, gekochtes

oder gebackenes Geflügel,
Sushi & Co., dezente asiatische
Gerichte, dezente vegetarische

Gerichte, gehaltvolle Salate,
Spargelgerichte, Frischkäse,

Weichkäse aus Ziegen- /
Schafsmilch

Klarheit klar
Farbe mittleres Strohgelb
Sonstiges -

Intensität mittel +

Süße
Säure
Bitterkeit
Körper
Holzeinsatz
Tannin
Komplexität
Abgang

Bewertung gut
Trinktemperatur 8 bis 10 °C



WINZER WEIN
Ein wunderbarer Chenin Blanc aus Südafrika. Die Weinberge sind über 30
Jahre alt und stehen auf verwitterten Granitböden. Im Keller werden die
Trauben nicht sofort abgepresst, sondern erhalten einen kurzen
Schalenkontakt, um die Aromen zu intensivieren. Es erfolgt eine
Spontangärung mit wilden Hefen, die bis zu 3 Monate dauern kann. Der
Wein wird anschließend 5 Monate auf der Feinhefe gelagert - 16% davon
in gebrauchten französischen Eichenfässern und der Rest im
Edelstahltank. Heraus kommt ausgewogener fruchtbetonter Tropfen, mit
typischen Aromen von Honigmelone, Zitrusfrüchten, sowie leichten
Honig- und Pfirsichnoten. Am Gaumen mineralisch-frisch mit einem
salzig-nachhallenden Abgang. Ideal zu Meeresfrüchten und leichten
Fischgerichten, aber auch zu vegetarischer Quiche und Caesar Salat.
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