BAROLO 2017
COMMENDATORE G. B. BURLOTTO

Klarheit klar ANBAUGEBIET: PIEMONT, ITALIEN

Farbe mittleres Granatrot REBSORTE: NEBBIOLO
Sonsti -

enstiges PREIS: 65,00 €
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WINZER

1850 grindete Commendatore Giovan Battista Burlotto die Weinkellerei
in Verduno inmitten einiger der besten Lagen des Piemont. Als einer der
wenigen damals flllte er seine Weine selbst ab und sie gelangten
schnell zu Ruhm, auch Uber Itlaien hinaus. Er wurde Hoflieferant des
Kénigshausen Savoyen. Noch heute gilt er als einer der Vorreiter des
Barolos. Cannubi und Monvigliero waren schon damals seine
berihmtesten Lagen.

Inzwischen fuhrt der Ur-Ur-Enkel Fabio Alessandria das Weingut
zusammen mit seinen Eltern. Seit seiner Ausbilung zum Onologen hat er
die Verantwortung im Keller.

Alle Weine Uberzeugen durch fast burgundische Eleganz, Kihle und
weitab von viel Holz, das Aroma schaffft. Dichte, Mineralik und cremiges
Tannin haben alle Baroli gemein.

Neben dem Barolo ist auch der Langhe Sauvignon eine echte Spezialit&t
des Hauses: komplexe Aromen von Stachelbeere, Maracuja und Aprikose
und animierende Krauter am Gaumen machen ihn zu einem
hervorragenden Essensbegleiter.



