CHAMPAGNE BLANC DE BLANCS BRUT BLANC DE
MILLENAIRES 2006

Champagne Charles Heidsieck

Champagne, Coéte des Blancs, Frankreich

PREIS: 205,00 €
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groRzugig & elegant
Chardonnay (100%)
2006
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9 Gramm / Liter
Januar 2020
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Fortgeschrittene,
Essensbegleiter,
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8 bis 10°C
enthalt Sulfite
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Charles Heidsieck ist mit 1.5 Mio. Flaschen eines der kleineren
Héuser in der Champagne. Ziel ist es in einigen Jahren 2 Mio.
Flaschen zu erzeugen. Rund 75% der Champagner werden in Uber
75 Lander weltweit exportiert. FUr die Champagner ist seit 2014
Cyril Brun als Chef de Cave verantwortlich. Unter inm haben sich
die Champagner des Hauses nhochmals weiter entwickelt.
Charles Heidsieck seht fur einen eigenstandigen Stil und sticht
damit aus allen anderen Hausern heraus. 'Reife” ist die Prémisse
des Hauses. Die Champagner verfugen Uber einen sehr hohen
Anteil an Reserveweinen, welche zudem auch noch weit
Uberdurchschnittlich alt sind. Zudem lagern alles Champagner
mindestens vier Jahre auf der Hefe. Damit entstehen dufRerst
komplexe, elegante und besonders harmonische Champagner.
Auffallend ist die hohe Dosage aller Champagner, die bei 8 bis 10
Gramm pro Liter liegt. Was Puristen im ersten Blick abschreckt,
stellt sich im Glas aber dulerst balanciert und eingebunden dar,
so dass die SUfe im Mund weitaus geringer erscheint.

Zur Geschichte: Als Charles-Camille Heidsieck im Jahr 1851 sein
Champagnerhaus grindete, hatte er das klare Ziel schnell zu
wachsen und zu den gréten Hausern aufzuschlieen. Schon im
darauffolgenden Jahr legte er den ersten Meilenstein fur seinen
raschen Erfolg. Es gelang ihm, seinen Champagner in die USA zu
exportieren. Bald folgte der Export nach Russland und daraufhin
in weitere Lander. Weltweit war er in klrzester Zeit unter dem
Namen ‘Champagne Charlie” bekannt und berthmt. Zu dieser
Zeit produzierte der charismatische Geschdaftsmann mit seinem
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Blanc de Millenaires ist der Spitzenchampagner eines Spitzenhauses. Charldes
Heidsiek verwedent fur diesen Blanc de Blancs seine besten Grundweine aus
der Cote des Blancs. Dabei ist man der Uberzeugung, dass die Trauben aus
Oger Konsistenz Mesnil-sur-Oger Gleichgewicht, Avize Mineralitat, Cramant
Vielschichtigkeit und Vertus Frische sowie florale Noten beisteuern. Die Trauben
dieser Gemeinden sind zu je 20% in der Cuvée vertreten. Der Champagner wird
nur in Ausnahmenjahren erzeugt. Erstmails in 1983, dann 1985, 1990, 1995, 2004,
2006 und zuletzt 2007.

FUr uns ist es einer der ganz grolen Champagner, die man als Champagner
Liebhaber einfach mal getrunken haben sollte!



