CHAMPAGNE EXTRA BRUT AUTRE CRU

Flavien Nowack

Champagne, Frankreich

PREIS: 54,90 €
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Flavien Nowack kam mit 22 Jahren zurtck in den Familienbetrieb
seiner Eltern und begann als die 4. Generation mit dem
Champagner machen. Zuvor war er bei verschiedenen Winzern,
u. 0. im Burgund und konnte so weit UGber den Tellerrand blicken.
Nach und nach entstand Flaviens Linie Domaine Nowack, da er
immer mehr Weinberge von seinem Vater Gbernehmen konnte.
Sein Vater, Frédéric Nowack, hat seit Jahrzehnten seine
Champagner ganz traditionell erzeugt. Die Champagner von
Vater und Sohn haben aber praktisch keine Gemeinsamkeiten.
Denn Flavien hinterfragt alles und geht neue, mutige und vor
allem &uBerst vielversprechende Wege. So entstehen
Champagner mit enorm viel Charakter, Spannung und Kraft.
Champagner, die uns einfach begeistern und zu den
interessantesten z&hlen, die es in der Champagne Uberhaupt
gibt. Inzwischen hat Flavien durch seine Frau Coralie
Unterstltzung erhalten. Und auch die 5. Generation wéchst schon
heran.

Warum wir die Champagner von Domaine Nowack im
Programm haben

Bei Domaine Nowack, bzw. Flavien Nowack ist die Frage, warum
wir ihn im Programm haben, ganz einfach: Flavien ist eines DER
vielversprechendsten Talente in der Champagne. Das “ist” des
vorhergehenden Satzes kann man inzwischen aber durch ein
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