CHAMPAGNE EXTRA BRUT SOLERA

Champagne Nathalie Falmet

Champagne, Céte des Bar, Frankreich Weinberg
PREIS: 79,90 € Rebsorten
SiBRe ® Jahrgéange
Sdure LA Reserveweine
Korper o000 Biolog. Sdureabbau
Holzeinsatz Dosage
Tannin 00 Degorgiert
Komplexitdt L
Abgqng 0000 Typ
Alkohol
AROMEN: Trinktemperatur
APRIKOSE« Allergenhinweis
APFELSCHALE:«
WEISSE BLUTEN:
GEBACK:
BRIOCHE:«
KALKSTEIN«
PILZE«

WALDBODEN:«

Weinberge mit
Kimmeridge-Bdden
Pinot Noir /
Spatburgunder (50%)
Meunier (50%)

2014 bis 2008

100% Reserveweine
durchgefuhrt

0 Gramm / Liter

Juli 2019

Ohne Jahrgang, fur
Einsteiger, fur
Fortgeschrittene, zum
Aperitif, Essensbegleiter
12,50 Vol.%

10 bis 12°C

enthdlt Sulfite



WINZER &

BESCHREIBUNG
]

Der offizielle Beginn fur Champagne Nathalie Falmet im kleinen
Ortchen Rouvres-les-Vignes an der nordwestlichen Cote des Bar
lag im Jahr 2009, als Nathalie ihren ersten eigenen Champagner
auf den Markt brachte. Das Weingut ihrer Eltern hatte sie aber
schon deutlich friher Ubernommen. Nach Abschluss ihres
Chemiestudiums in Paris und dem Onologiediplom in Reims stieg
sie bereits 1993 in das kleine Familienweingut ganz im Suden der
Champagne ein. Zundchst bewirtschaftete sie nur einen kleinen
Teil, deren Trauben sie verkaufte, so wie auch ihre Eltern. Parallel
eroffnete sie ein Weinlabor in Bar-sur-Aube. 2004 erfolgte dann
die Ubernahme der kompletten Weinberge und damit wurde
auch der Wechsel zur eigenen Champagner-Erzeugung
eingeleitet. 2007 wurden die ersten Champagner produziert, die
2009 in Form von drei Cuvées in den Verkauf kamen. Nathalie
Falmet ist Vigneron aus Leidenschaft. Mit ihrer Arbeit ist sie
Pionierin und Vorbild fUr viele junge Weinmacherinnen in der
Champagne. Denn sie war eine der ersten Frauen in dieser
Region, die einen Abschluss in Onologie absolviert hat. Heute
bewirtschaftet sie 3,4 Hektar Weinberge mit integrierten
Anbaumethoden.

Warum wir die Champagner von Nathalie Falmet im Programm
haben

Ein perfekter Wein ist die Verbindung von Boden, Mikroklima,
Rebstdcken und inrer Arbeit. Man kann einen Wein nur lieben,
wenn man den Menschen schétzt, der inn herstellt. Hinter einem

Champagne Solera extra brut von Nathalie Falmet kommmt ganz ohne Zucker
aus und ist damit eigentlich ein konchentrockener brut nature. Aufgrund seiner
intensiven Frucht, seines kraftigen Korpers und seiner recht weichen Séure wirkt
der herrliche Champagner aber sehr rund und zugdnglich. Dies verdankt er
auch seinem hohen Meunier Anteil von 50% (plus 50% Pinot Noir) und seiner
sudlichen und damit warmeren Herkunft in Cote des Bar. Die Weine stammen
aus den Jahren 2008 bis 2014 und werden in einem groen Edelstahltank
aufbewahrt. Jedes Jahr entnimmt Nathalie einen Anteil an Wein fUr die zweite
Garung und fullt den Tank dann wieder mit Wein des aktuellen Jahres auf.
Dieses Verfahren des pernanenten Verschneidens gibt dem Champagner
auch seinen Namen: Solera.



