CHAMPAGNE PREMIER CRU BLANC DE BLANCS

EXTRA BRUT

Champagne Margaine

Champagne, Montagne de Reims, Frankreich

PREIS: 46,50 €

SiuBe

Sdure
Korper
Holzeinsatz
Tannin
Komplexitdt
Abgang

AROMEN:
GRAPEFRUIT«
MIRABELLE«

GELBER APFEL«
HASELNUSS«
GCGETOASTETES BROT«
KALKSTEIN«
BRIOCHE:«

HAMPAGN

AMARGAINE

UEXTRABRUT

Weinberg

Rebsorten
Jahrgénge

Biolog. Sdureabbau
Dosage

Degorgiert
Jahresproduktion

Typ

Alkohol
Trinktemperatur
Allergenhinweis

Weinberge Alouettes,

=

Montmedy und Brocots in

Villers-Marmery
Chardonnay (100%)
2018

nicht durchgefuhrt
4 Gramm /[ Liter

Juni 2021

3.320

Blanc de Blancs, zum

Aperitif, fur Einsteiger, fur

Fortgeschrittene,
Essensbegleiter
12,00 Vol.%

10 bis 12°C
enthdalt Sulfite



WINZER &

BESCHREIBUNG
]

Champagne Margaine wurde 1910 gegrindet und wird seit 1989 in
vierter Generation von Arnaud und Karine Margaine gefuhrt. Ein
GroRteil der Weinberge des Familienbetriebs liegen in der als
Premier Cru klassifizierten Gemeinde Villers-Marmery. Die
Gemeinde ist eine Insel von Chardonnay in der sonst vom Pinot
Noir gepragten Montagne de Reims. Dabei wird ein spezieller
Chardonnay-Klon verwendet, der nur in diesem Bereich der
Champagne vorkommt.

Arnaud ist Mitglied bei ,Les Artisans du Champagne®. Sie
verstehen sich als Kunstler, die das Kulturgut der Champagne
bewahren und authentische Champagner herstellen wollen.
Auch wenn die Champagne Margaine Uber die Jahre gewachsen
ist, so ist sie immer noch ein Uberschaubares Familienweingut,
bei dem alle Prozesse vom Weinberg bis in den Keller sellost
durchgefuhrt werden kénnen. Arnauds Vater Bernard trat bereits
1976 dem ,Club Trésors de Champagne® (friher Club de
Viticulteurs Champenois). Dieser 1971 entstandene Club hat das
Ziel, die Einzigartigkeit der Champagne und ihre Terroirs durch
unabhd&ngige Winzer zu bewahren, bekannt zu machen und zu
représentieren. Die vier grundlegenden gemeinsamen Werte sind
Exzellenz, Leidenschaft, Geselligkeit und Engagement. Jedes der
heute 24 beteiligten Weinguter stellt eine Cuvée Spécial Club her,
die sehr hohen Kriterien unterliegt. Ein Aush&ngeschild, das auch
Arnaud gerne weiterfuhrt.

Die Aussichten fur die Champagne Margaine sind
vielversprechend. Die 5. Generation ist mit seiner Tochter Mathilde
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Der Blanc de Blancs Champagner von Margaine ist ungemein frisch und salzig-
mineralisch. Er ist nussig, und von gelbem Steinobst gepragt. Die Nuancen von
gelbem Apfel und Mirabelle unterscheiden inn von vielen Champagnern von
der berihmten Cdte des Blancs. In dem sudlicheren Gebiet ist die Kreide noch
weiter an der Oberfléche und verleiht den Champagnern verstérkt Noten von
Zitrusfrdchten und grinem Apfel.

Die Trauben von Margains Blanc de Blancs kommen von drei Weinbergen in
Villers-Marmery. Die Weinberge sind fast ausschlieRlich mit Chardonnay Reben
bestockt. Das ist ungewdhnlich, da in den benachbarten Orten (aufker Trépail -
auch Chardonnay) Pinot Noir vorherrscht. Der Grund far die Dominanz des
Chardonnay ist die Topografie. In Villers-Marmery und dem benachbarten
Trépail fallen die Hange leicht nach Osten ab. Dadurch wird die Morgensonne
intensiviert, was Chardonnay besonders zugutekommt.

Margaine baut einen Teil der Grundweine (25%) in gebrauchten Barriquefdssern
aus. Der biologische S&ureabbau wird unterbunden. Diese MalBnahmen
unterstreichen noch mal die Frische und machen den Champagner besonders
attraktiv.



