
CHAMPAGNE GRAND SIECLE N°24

Champagne Laurent-Perrier
Champagne, Frankreich
PREIS: 165,00 €

A R O M E N :
G R A P E F R U I T ‹

G E L B E  P F L A U M E ‹
G E T R O C K N E T E  A P R I K O S E ‹

A P R I K O S E ‹
G E B Ä C K ‹
B I S K U I T ‹

K R E I D E ‹

Rebsorten
Pinot Noir /
Spätburgunder (45%)
Chardonnay (55%)

Jahrgänge 2007, 2006 und 2004
Reserveweine kein Reservewein
Biolog. Säureabbau durchgeführt
Dosage 6 Gramm / Liter
Degorgiert März 2021

Typ
Jahrgangschampagner,
Prestige Cuvée, für
Fortgeschrittene, zum
Aperitif, Essensbegleiter

Alkohol 12,00 Vol.%
Trinktemperatur 8 bis 10°C
Allergenhinweis enthält Sulfite

Süße
Säure
Körper
Holzeinsatz
Tannin
Komplexität
Abgang



WINZER &
BESCHREIBUNG
Das Haus wurde 1812 gegründet und 1938 von der Familie
Nonancourt übernommen. Heute ist das Haus börsennotiert und
mehrheitlich noch im Besitz der Familie. Im Familienbesitz
befinden sich auch die Häuser Castellane, Salon, Delamotte und
weitere.
Der Ausbau der Weine erfolgt in Edelstahltanks. Der biologische
Säureabbau wird durch geführt. Die Reserveweine werden als
Assemblage von Jahrgängen (nicht getrennt nach Jahrgängen)
aufbewahrt. Somit kreiert man einen sehr frischen und eleganten
Stil.

Für Grand Siècle werden immer drei Jahrgänge verwendet. Dies ist
abweichend zu den Prestigecuvées anderer Häuser, bei denen fast
ausschließlich Grundweine eines einzigen Jahres zum Einsatz kommen. Bei
Laurent Perrier ist man überzeugt, dass man mit den Grundweinen aus drei
Jahren eine höhere Balance und Komplexität als nur aus einem erzielen kann.
Die Trauben stammen ausschließlich aus Grand Cru Weinbergen der Côte des
Blancs und Montagne de Reims. In Frage kommen 17 Weinberge, von denen die
allerbesten Grundweine ausgewählt werden. So entsteht von mal zu mal eine
relativ kleine Flaschenzahl dieses großartigen Champagners. Grand Siècle zählt
beständig zu den besten der Prestige Cuvées der Champagne und nimmt
damit einen Platz auf der Liste der Champagner ein, die man irgendwann
einmal getrunken haben sollte.
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