SPATBURGUNDER GG - GROSSES GEWACHS ALTE
BURG 2020 .
WEINGUT BERNHARD HUBER \4&5%

Klarheit klar ANBAUGEBIET: BADEN, DEUTSCHLAND

Farbe mittleres Rubinrot REBSORTE: PINOT NOIR / SPATBURGUNDER
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onstiges PREIS: 95,00 €

Intensitat mittel

SuBe ®

Sdure eoeocooe AROMEN:
Bitterkeit o0 WALDBEERE:«
Kérper eooo SCHWARZE KIRSCHE:«
Holzeinsatz eooo0 WACHOLDER«
Tannin L PFEFFER«
Komplexitéat LG ZEDERNHOLZ:«
Abgang ceeew LAKRITZ«
Bewertung ausgezeichnet

Trinktemperatur 14 bis 16 °C




WINZER

Im Gewann Ménchhofmatten, dem heutigen Sitz des Weinguts,
bewirtschafteten im 14. Jahrhundert Zisterziensermonche inren Hof. In
den Muschelkalkbdden rund um Malterdingen erkannten sie dieselbe
Grundlage wie im Burgund und brachten den Sp&tburgunder mit. Bis
heute trégt die Sorte hier den Beinamen Malterdinger.

Bernhard Huber knUpfte an dieses Erbe an. Bis 1987 lieferte die Familie
ihre Trauben an die Genossenschaft, ein Jahr spater fullte er den ersten
eigenen Jahrgang ab und machte sich als Burgunderspezialist rasch
einen Namen, der weit Uber Baden hinausreichte. Die Fachpresse feierte
ihn als Burgunderkdnig, 1997 wurde das Weingut Mitglied im VDP. Nach
seinem Tod 2014 Ubernahm Sohn Julian Huber den Betrieb gemeinsam
mit Mutter Barbara, frisch aus dem Onologiestudium und mit mehreren
Monaten Arbeit im Burgund. Er hat das Gut behutsam weitergelenkt, den
Neuholzeinsatz zurtickgefahren und die Weine schlanker und préziser
gemacht, ohne mit der Handschrift seines Vaters zu brechen. Heute
z&hlt das Gut zu den pradgenden Adressen fur deutschen Spétburgunder
und Chardonnay.

Warum wir die Weine von Bernhard Huber im Sortiment haben

Huber steht fur Chardonnays und Spéatburgunder, die dem Burgund
Konkurrenz machen. Was uns Uberzeugt, ist weniger der einzelne grofe
Wein als die Konsequenz dahinter. Bernhard formte einen kraftvollen,
fruchtbetonten Stil, Julian hat ihn ins Kuhle, Klare und Zugéngliche
verschoben, ohne Tiefe einzubulen. Diese Bereitschaft, einen
erfolgreichen Stil weiterzudenken statt ihn zu verwalten, finden wir selten.
Dazu der Mut, einen Teil der Ernte als kompromisslosen, fast
champagnerhaften Sekt zu fullen. Und man schmeckt das bis hinunter in
den Einstiegswein.



