CHAMPAGNE BLANC DE BLANCS PINOT BLANC

EXTRA BRUT CUVEE CLUB SPECIAL 2015

Champagne Rémy Massin & Fils
Champagne, Céte des Bar, Frankreich

PREIS: 69,90 €
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Dauer Hefelager
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Alkohol
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Pinot Blanc [ WeiBer
Burgunder [ Pinot Bianco
(100%)
2015
kein Reservewein
durchgefuhrt
60 Monate
6 Gramm / Liter
Januar 2021
2.400 Flaschen
Blanc de Blancs,
Jahrgangschampagner,
Prestige Cuvée, zum
Aperitif, Essensbegleiter
12,00 Vol.%

10 bis 12°C
enthalt Sulfite
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Champagne Rémy Massin im sudlichen Cote des Bar besteht
bereits seit funf Generationen und wird seit 2012 makgeblich von
Cédric Massin und seiner etwas spdter dazu gestoRene Cousine
Marion gefuhrt. Die stattlichen 22 Hektar Weinberge mit einem
Durchschnittsalter von tber 30 Jahren sind Gberwiegend mit
Pinot Noir (76%), Chardonnay (20%) und etwas Pinot Blanc (5%)
bepflanzt. Ein groRer Teil der Trauben wird jedoch verkauft, sodass
die eigene Produktion ca.130.000 Flaschen aus macht. Als Mitglied
des Club Trésor bringt Rémy Massin zwei seiner
Spitzenchampagner als Special Club Trésor auf den Markt. Club
Trésor ist die Zusammenarbeit von gut 30 Familienbetrieben mit
ihren Spitzenchampagnern. FUr diese Topweine gibt es erhéhte
Anforderungen und gemeinsame Auftritte. Die Abfullung erfolgt in
eine einheitlich und sehr markante Flasche.

Warum wir die Champagner von Rémy Massin im Programm
haben

Bei Champagne Rémy Massin mdgen wir die kraftvolle Frische,
die sich durch das gesamte Programm zieht. Es ist ein
traditioneller Stil, der von der Familie erstklassig umgesetzt wird.
Die Pinot Noir Trauben entfalten ihr volles Potenzial und bringen
erstklassige, unaufgeregte, aber enorm bestédndige Champagner
hervor.

Cuvée Club Special Blanc de Blancs von Champagne Remy Massin ist in
zweierlei Hinsicht eine Besonderheit. Zuerst ist es eine "Cuvée Club Special. Dies
ist das gemeinsame Projekt mehrerer kleiner, eigensténdiger
Spitzenproduzenten, die ihre besten Champagner in eine gemeinsam kreierte
und wiedererkennbare Flasche fullen. Es ist das jeweilige Prestige Cuvée der
Winzer, also das Flagschiff der Kollektion. Und dann besteht der Blanc de Blanc
ausschlieRlich aus der dulerst raren Sorte Pinot Blang, die in der Champagne
weniger als 1% ausmacht. Die alte Rebsorte erfreut sich in den letzten Jahren
wieder einer duerst groRen Beliebtheit und begeistert durch ihren
eigenstandigen Charakter. Die Trauben stammten von einer 0,6 Hektar kleinen
Einzellage. Es werden nur 2400 Flaschen erzeugt.



