SYLVANER ROSENBERG 2020
DOMAINE BARMES BUECHER

Klarheit klar ANBAUGEBIET: ELSASS, FRANKREICH

Farbe mittleres Strohgelb REBSORTE: SILVANER
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WINZER

Im Herzen des Elsass, genauer gesagt in Wettolsheim, nur wenige
Kilometer von Colmar und Eguisheim entfernt, liegt die Domaine
Barmeés-Buecher. Das Weingut entstand durch die Hochzeit von
Geneviéve Buecher und Frangois Barmes. Beide fuhrten den Weinbergs-
Besitz von insgesamt 17 Hektar ihrer Familien, die schon seit dem 17.
Jahrhundert Weinbau in Wettolsheim betreiben, zusammen. Bereits im
Jahr 1998 stellten die beiden das Weingut auf biodynamischen Anbau
um. Seit dem Jahrgang 2001 ist das Weingut als biodynamischer Betrieb
zertifiziert. Nach dem tragischen Tod von Frangois Barmes im Jahr 201
rackte die Familie noch enger zusammen. Die beiden Kinder Sophie und
Maxime Ubernahmen fortan einen Grofteil der Verantwortung im
Weingut. Wahrend sich Sophie von nun an mehr um den AuRenbetrieb
kimmerte, tbernahm Maxime die Aufgaben seines Vaters im Keller. Er
fUhrt dessen Arbeit mit grokem Respekt fort, entwickelt den Weinstil der
Domaine allerdings auch immer weiter. Die Weine der Domaine Barmeés-
Buecher sind unter seiner Leitung vielleicht noch ein Stlck mineralischer
und préziser geworden. Die Familie Barmes-Blicher méchte
vertrauensvoll arbeiten und sich mit engagierten und leidenschaftlichen
Mitarbeitern umgeben. Alle Arbeiten in den Weinbergen werden von
erfahrenen Festangestellten in enger Zusammenarbeit mit der Familie
durchgefuhrt. Die Domaine ist Mitglied von ,Biodyvin®, einem
Zusammenschluss von Winzerninnen, die ihre Weinguter ausschlieRlich
biodynamisch betreiben. Die Domaine Barmés-Buecher ist auch Mitglied
der renommierten Gruppe ,Renaissance des Appellations® gegrindet
von Nicols Joly.

WARUM WIR BARMES BUECHER IM SORTIMENT HABEN

Wir lieben schlanke, prézise Weine, die gerne auch etwas mehr Séure
haben durfen. Oft findet man im Elsass allerdings Weine, die durch Fuille
und Uppigkeit Uberzeugen mdchten. Aus diesem Grund freuen wir uns

WEIN

Die Lage Rosenberg ist eine Hanglage mit kalkhaltigen Lehmbdden. Die
Silvanerreben wurden dort bereits vor Uber 50 Jahren gepflanzt. Der
Wein ist spontan vergoren und wurden im alten Holzfass ausgebaut.
Sylvaner Rosenberg ist kraftvoll, wlrzig, frisch und delikat salzig.



