
CHARLES HEIDSIECK, CHAMPAGNE
CHAMPAGNE RÉSERVE BRUT

A R O M E N
Aprikose
Gruene Birne
Mirabelle
Mango
Kandierte Früchte
Haselnuss
Marzipan
Brotrinde
Brioche

S T I L
viel Schwarzpulver
zugänglich
herrlich gereift
leichte Süsse
finessenreich

T Y P
zum Aperitif
Ohne Jahrgang
für Einsteiger
Essensbegleiter
für Fortgeschrittene
viel Schwarzpulver

L A G E R N  &  S E R V I E R E N
2021 bis 2026
8 bis 10°C
Weißwein-, großes Champagner-
oder Universalglas

W E I N B A U

Rebsorten
Chardonnay (40%)
Meunier (20%)
Pinot Noir /
Spätburgunder (40%)

Jahrgänge 2016 (60%), 40%
Reservewein

Anbau naturnah

W E I N B E R E I T U N G
Gärung Reinzuchthefe
Biolog. Säureabbau durchgeführt
Lagerung Edelstahltank
Reserveweine 40% Reservewein, bis zu

20 Jahre alt
Dauer Hefelager 36 Monate
Dosage 10 Gramm / Liter
Degorgiert 2023

B E W E R T U N G
einfach geniessen 93/100

Parker Wine Advocate

92/100 (The NV Brut
Réserve, a combination of
more than 60 different crus
and 150 wines, evokes
aromas of brioche, pastry,
ripe orchard fruits, beeswax
and spices. Medium to full-
bodied, enrobing and
charming, it has a fleshy
core of fruit, a pinpoint
mousse and delicate acids,
making it a charming,
delicate Champagne. This
blend consists of 40% Pinot
Noir, 40% Chardonnay and
20% Pinot Meunier, with
50% vins de réserve, and
was disgorged with a dosage
of nine grams per liter.
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Yohan Castaing)

Eichelmann 3/5
James Suckling 94/100
Wine Enthusiast 93/100

G E S C H M A C K
Süße gering hoch
Säure gering hoch
Körper schlank voll
Reife jugendlich voll gereift
Intensität verhalten ausgeprägt
Mineralität gering hoch
Holzeinsatz kein Holz sehr viel Holz
Komplexität gering hoch
Länge kurz sehr lang


