BARRAT-MASSON, COTEAUX DU SEZANNAIS
CHAMPAGNE EXTRA BRUT
GRAIN D'ARGILE

GESCHMACK WEINBAU
SuRe gering @ hoch Chardonnay (50%)
séure gering ®®®®@® hoch Rebsorten Pinot Noir /
Kérper schlank ® ® @ voll . i spatburgunder (50%)
Reife jugendlich @ voll gereift ) Jahrgdnge 20]? und 2017.(30%)
Intensitat verhalten © ® @ @ ausgepragt i Weinberg Welnbergg mit Ton-
Mineralitat gering ® ® e e e hoch ; und Kalkboden
Holzeinsatz kein Holz @ sehr viel Holz ' Alter dor Robon ]980 g.epflcmzt o
Komplexitét goring ® e e hoch Anbau biologisch (EU Biosigel)
Lange kurz ©® ®@ ® ® ®  schrlang

WEINBEREITUNG

Gérung spontane Gdrung
AROMEN TYP Verzicht auf Filtration
Kreide Ausbau uqd_Schénung
Zitrone fur Fortgeschrittene minimale Zugabe von
Brioche Essensbegleiter Schwefel
Graner Apfel Biolog. S&iureabbau teilweise durchgefuhrt
Mirabelle LAGERN & SERVIEREN Lagerung teiIS_gebrouchtes
Hefe 2023 bis 2028 Barriquefass

10 bis 12°C Reserveweine 30%

STIL Weilwein-, grolkes Champagner- Dauer Hefelager 24 Monate
charakterreich oder Universalglas Dosage 0 Gramm [ Liter
energiegeladen Degorgiert November 2021
leicht Jahresproduktion 3.000 Flaschen

BEWERTUNG
einfach geniessen 89/100
Eichelmann 3/5



