CHARLES HEIDSIECK, CHAMPAGNE
CHAMPAGNE MILLESIME BRUT
2012

GESCHMACK WEINBAU
SuRe gering @ hoch Chardonnay (40%)
Sdure gering ® hoch Rebsorten Pinot Noir /
Koérper schlank ® voll ) Spatburgunder (60%)
Reife jugendlich @ voll gereift Jahrgange 2012
Intensitat verhalten © ® ® ® ®  qusgeprdagt ) Haut Valeur
Mineralitét gering ® hoch = Anbau Environnementale
Holzeinsatz kein Holz sehr viel Holz ; (HVE)
Komplexitéat gering ® ® ® e @ hoch 3
Lange kurz ©® ® ® @@ sehr lang W__EINBEREITUNG .
Gdrung Reinzuchthefe
Lagerung Edelstahltank

AROMEN TYP Reserveweine kein Reservewein

Jahrgangschampagner Dauer Hefelager 84 Monate
STIL fur Einsteiger Dosage 8 Gramm | Liter
viel Brioche fur Fortgeschrittene Degorgiert 2021
finessenreich zum Aperitif

Essensbegleiter BEWERTUNG

viel Brioche einfach geniessen 93/100

94/100 (

LAGERN & SERVIEREN )
2020 bis 2029 Soon to be released in

magnum, the 2012 Brut
Millésimé continues to
show well, delivering
aromas of citrus zest,
crisp orchard fruit,
freshly baked bread,
buttery pastry and
beeswax and framed
by a deft touch of
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WeiBwein-, groRes Champagner-
oder Universalglas
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