FRANCIACORTA RONCO CALINO, LOMBARDEI
FRANCIACORTA BRUT

GESCHMACK

hoch

hoch

voll

voll gereift
ausgepragt
hoch

sehr viel Holz
hoch

sehr lang

LAGERN & SERVIEREN
2021 bis 2024
10 bis 12°C

WeilRwein-, groRes Champagner-

SuBe gering @
Sdure gering @
Kérper schlank @
Reife jugendlich @
Intensitat verhalten @
Mineralitat gering @
Holzeinsatz kein Holz @
Komplexitat gering @
Lange kurz ®
AROMEN TYP
Limette

Brioche

Roter Pfirsich

Stein

STIL

feine Holznote

trocken

oder Universalglas

RONCO CALINO

WEINBAU

Rebsorten

WEINBEREITUNG
Gérung

Ausbau

Biolog. Séiureabbau
Lagerung

Dosage
Jahresproduktion

BEWERTUNG
einfach geniessen
Parker Wine Advocate
Wine Enthusiast

Chardonnay

Pinot Blanc [ WeiRer
Burgunder [ Pinot
Bianco

Pinot Noir /
Spdtburgunder

spontane Gdrung
ausgedehntes
Hefelager

Verzicht auf Filtration
und Schénung
minimale Zugabe von
Schwefel
durchgefuhrt
gebrauchtes
Barriquefass

4 Gramm /[ Liter
20.000 Flaschen

90/100
90/100
90/100



