FRANCIACORTA RONCO CALINO, LOMBARDEI
FRANCIACORTA MILLESIMATO

2015

GESCHMACK

SuBe gering ©® ® hoch

Sdure gering ©® ® ® @ hoch
Kérper schlank ©® ® @ @ voll

Reife jugendlich © @ @ voll gereift
Intensitat verhalten © ® ® @ ausgepragt
Mineralitat gering ® ® @ hoch
Holzeinsatz keinHolz ©® ® ® sehr viel Holz
Komplexitat gering ©® ®© ® € ® hoch

Lange kurz ©® ®@ ® ® ®  schrlang
AROMEN TYP

STIL LAGERN & SERVIEREN

zugdénglich
mittlere Barriquenote
finessenreich

2021 bis 2024

10 bis 12°C

WeilRwein-, groRes Champagner-
oder Universalglas

RONCo CaLINO

WEINBAU

Rebsorten

Anbau

WEINBEREITUNG
Gérung

Ausbau

Biolog. Séiureabbau
Lagerung

Dosage
BEWERTUNG

einfach geniessen
Wine Enthusiast

Chardonnay

Pinot Blanc [ WeiRer
Burgunder [ Pinot
Bianco

biologisch (nicht
zertifiziert)

spontane Gdrung
ausgedehntes
Hefelager

Verzicht auf Filtration
und Schénung
minimale Zugabe von
Schwefel
durchgefuhrt
gebrauchtes
Barriquefass

1 Gramm [ Liter

91/100
90/100



