
HÉBRART, MARC, VALLÉE DE LA MARNE
CHAMPAGNE GRAND CRU BRUT
RIVE GAUCHE / RIVE DROITE 2011

A R O M E N
Grapefruit
Rote Kirsche
Getrocknete Aprikose
Blaue Pflaume
Kaffeebohne
Sternanis
Zimt
Haselnuss
Brioche

S T I L
viel Brioche
charakterreich
energiegeladen
körperreich

T Y P
für Fortgeschrittene
im Holz ausgebaut
Essensbegleiter
viel Brioche

L A G E R N  &  S E R V I E R E N
2021 bis 2030
10 bis 12°C
Weißwein-, großes Champagner-
oder Universalglas

W E I N B A U

Rebsorten
Chardonnay (50%)
Pinot Noir /
Spätburgunder (50%)

Jahrgänge 2011

Weinberg
Weinberge in Aÿ Grand
Cru Cheuzelles,
Longchamp, Pierre
Robert,

Anbau
Haut Valeur
Environnementale
(HVE)

W E I N B E R E I T U N G
Gärung Reinzuchthefe
Biolog. Säureabbau durchgeführt
Lagerung teils gebrauchtes

Barriquefass
Reserveweine kein Reservewein
Dauer Hefelager 120 Monate
Dosage 4 Gramm / Liter
Degorgiert März 2021

B E W E R T U N G
einfach geniessen 94/100
Eichelmann 4/5
Bettane & Desseauve 15,5/20

Parker Wine Advocate

93/100 (Tasted from a
bottle disgorged in
January 2018, the 2012
Extra Brut Grand Cru
Rive Gauche – Rive
Droite offers up aromas
of green pear,
blanched almonds and
crisp fresh apricots
and is less marked by
its barrel fermentation
than some of Hébrart's
earlier renditions of this
cuvée. On the palate,
the wine is medium to
full-bodied, ample and
precise, with ripe but
tangy acids, an
elegantly textural
attack and an ultra-
fine mousse. Its
charming, inviting
quality is typical of
Hébrart's style.
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G E S C H M A C K
Süße gering hoch
Säure gering hoch
Körper schlank voll
Reife jugendlich voll gereift
Intensität verhalten ausgeprägt
Mineralität gering hoch
Holzeinsatz kein Holz sehr viel Holz
Komplexität gering hoch
Länge kurz sehr lang


