FALMET, NATHALIE, COTE DES BAR

CHAMPAGNE BLANC DE NOIRS EXTRA BRUT
PARCELLE ZH 302 201

GESCHMACK

SuBe gering @ hoch

Sdure gering ©® @ @ hoch
Kérper schlank ©® ® @ @ voll

Reife jugendlich © @ @ voll gereift
Intensitat verhalten © ®© ® ® ®  gusgeprdagt
Mineralitat gering ©® ®© ® € 8 hoch
Holzeinsatz kein Holz sehr viel Holz
Komplexitat gering ©® ®© ® € ® hoch

Lange kurz ©® ®@ ® ® ®  schrlang
AROMEN TYP

Schwarzer Pfeffer
Kandierte Frichte
Reife Birne

Quitte

Aprikose
Getrocknete Aprikose
Hagebutte

Brioche

Waldboden

STIL

viel Brioche
milde Sdure
finessenreich
energiegeladen

Blanc de Noirs - 100% Meunier
Blanc de Noirs

fur Nerds

zum Aperitif

Essensbegleiter

Einzellage

viel Brioche

LAGERN & SERVIEREN
2021 bis 2033

10 bis 12°C

bis zu einer halben Stunde
dekantieren

WeiBwein-, groRes Champagner-
oder Universalglas

WEINBAU
Rebsorten
Jahrgédnge

Anbau

WEINBEREITUNG
Géarung

Ausbau

Biolog. Séiureabbau
Lagerung

Reserveweine
Dauer Hefelager
Dosage
Degorgiert

BEWERTUNG
einfach geniessen

Meunier (100%)
201

Haut Valeur
Environnementale
(HVE)

spontane Gdrung
Verzicht auf Filtration
und Schénung
minimale Zugabe von
Schwefel
durchgefuhrt
gebrauchtes
Barriquefass

kein Reservewein

80 Monate

0 Gramm / Liter

Juni 2018

95/100

92/100 (The NV Parcelle
ZH 302 is a 100% Pinot
Meunier from the lieu-
dit Le Val Cornet. Based
entirely on a specific
vintage and vinified in
350 liter oak barrels for
nine months, the 2010 is



