COTEAUX CHAMPENOIS ROUGE PINOT NOIR 2018

é‘»

Coulon, Roger, Champagne, Montagne de Reims WEINBAU
Pinot Noir /

Rebsorten Spatburgunder

GESCHMACK

Suie gering @ hoch WEINBEREITUNG
Sdure gering ® ¢ ¢ ® hoch Gérung spontane Garung
Korper schlank @ @ @ voll Verzicht auf Filtration
Reife jugendlich © @ @ voll gereift und Schénung
Intensitéat verhalten © ® @ @ ausgepragt Ausbau minimale Zugabe von
Mineralitat gering ® ® e e hoch Schwefel
Holzeinsatz keinHolz ©® ® @ sehr viel Holz Biolog. Saureabbau durchgefuhrt
Komplexitat gering ® ® e e hoch gebrauchtes
Lédnge kurz © ® ® ® ®  schrlang Lagerung Barriquefass
Jahresproduktion 556 Flaschen

AROMEN TYP BEWERTUNG
. Coteaux Champenois einfach geniessen 89/100

LAGERN & SERVIEREN COTEAUK CHANPENDS

2022 bis 2032 T

14 bis 16°C

ein bis drei Stunden dekantieren -

grofRes Rotweinglas Bordeaux



