CHAMPAGNE BLANC DE BLANCS EXTRA BRUT
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Drappier, Champagne, Céte des Bar

GESCHMACK

SuBe gering ©® ® hoch

Sdure gering ©® @ @ hoch
Kérper schlaonk ©® ® @ voll

Reife jugendlich © @ @ voll gereift
Intensitat verhalten © ® @ @ ausgepragt
Mineralitat gering ® ® @ @ hoch
Holzeinsatz kein Holz @ sehr viel Holz
Komplexitat gering ©® ®© ® € ® hoch

Lange kurz © ® ® 0@ sehr lang
AROMEN TYP

Kaffeebohne Ohne Jahrgang
Getoastetes Brot Blanc de Blancs

Brioche zum Aperitif

Kalkstein far Fortgeschrittene

Honig

Weiler Pfeffer LAGERN & SERVIEREN
Weilke Bluten 2021 bis 2033

Roter Apfel 10 bis 12°C

bis zu einer halben Stunde
dekantieren

STIL WeilRwein-, groRes Champagner-
zugdnglich, milader Universalglas

Sdure, finessenreich,

leicht

WeilRer Pfirsich
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PPIER
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WEINBAU

Rebsorten

Jahrgédnge

Weinberg

WEINBEREITUNG
Géarung

Biolog. Séiureabbau
Lagerung
Reserveweine

Dauer Hefelager
Dosage

Degorgiert

BEWERTUNG
einfach geniessen
Parker Wine Advocate
Decanter

Bettane & Dessedauve
Wine Enthusiast

o
Chardonnay (25%)
Pinot Blanc [ WeiRer
Burgunder [ Pinot
Bianco (25%)

Petit Meslier (25%)
Arbanne (25%)

2015 und 2014
Weinberge mit

Kimmeridge Kalkbéden
um Urville

=

Reinzuchthefe
durchgefuhrt
Edelstahltank
30% Reservewein
60 Monate

4 Gramm /[ Liter
April 2022

94/100
93/100
92/100
15,5/20
92/100



