PETIT & BAJAN, MONTAGNE DE REIMS
CHAMPAGNE GRAND CRU BRUT
PROMISE

GESCHMACK WEINBAU
SiRe gering ©® @ hoch C'hordorynay (40%)
Sdure gering ®®e®ee hoch Rebsorten Pinot Noir /
Kérper schlonk ©® @ @ voll Spatburgunder (60%)
Reife jugendlich ® @ @ voll gereift Jahrgange 20]? . .
Intensitat verhalten ©® ® ® @ @ ausgeprégt Weinberg \V/Velnberge in Avize und
Mineralitat gering © ® ® ® 8  hoch erzenay
Holzeinsatz  kein Holz sehr viel Holz Haut Valeur
Komplexitat gering ® ® e e hoch Anbau Z:\\\;IEr)onnementale
Lange kurz ©® ®@ ® ® ®  schrlang
WEINBEREITUNG

AROMEN TYP Gérung Reinzuchthefe
Zitrone Jahrgangschampagner Ausbau Verzichr': auf Filtration
Limette fUr Einsteiger ) ) und Sc onung
Grapefruit far Fortgeschrittene Biolog. Saureabbau  durchgefuhrt
Himbeere zum Aperitif ~ Lagerung Edelstahltank
Rhabarber Essensbegleiter cHAG’*'f ; Reserveweine kein Reservewein
Brioche pETITBALE Dosage 4 Gramm [ Liter
Kalkstein LAGERN & SERVIEREN iy Degorgiert August 2021
Kreide 2021 bis 2026

10 bis 12°C BEWERTUNG
STIL Weilwein-, groRes Champagner- einfach geniessen 91/100

energiegeladen
leicht

oder Universalglas



