ELEMART ROBION, VALLEE DE L'ARDRE
CHAMPAGNE BLANC DE NOIRS EXTRA BRUT
LES MONETS 2017

GESCHMACK WEINBAU
Sife gering ® hoch Rebsorten Meunier (100%)
Sdéure gering ® ® e hoch Jahrgdnge 2017
Kérper schlonk ® ® @ @ voll Weinberg Eiqzelloge Les Monets in
Reife jugendlich © @ @ voll gereift Lhery . .
Intensitat verhalten © ® ® @ ausgepragt Anbau b_|0|09_|30h (Agriculture
Mineralitat gering © ® @ ® ® nhoch Biologique)
Holzeinsatz kein Holz @ sehr viel Holz
Komplexitat gering ©® ® @ € @ hoch W._E INBEREITUNG )
Lange kurz ® ® ® ® ®  schrlang Gdarung spor?tcme Gor.ung .
Verzicht auf Filtration
Ausbau uqd_Schc")nung
AROMEN TYP minimale Zugabe von
Apfelschale Jahrgangschampagner Schwefel
Grapefruit Blanc de Noirs - 100% Meunier Biolog. Séureabbau durchgeflhrt
Krauter im Holz ausgebaut Lagerung geblfquchtes
Mirabelle far Fortgeschrittene Barriquefass
Getrocknete Aprikose Essensbegleiter ppanukens Reserveweine kein Reservewein
Kandierte Frichte e Dauer Hefelager 42 Monate
Brotrinde LAGERN & SERVIEREN o Dosage 2 Gramm [ Liter
Getoastetes Brot 2021 bis 2030 Degorgiert Mdrz 2021
Tee 10 bis 12°C
WeiRwein-, grokes Champagner- BEWERTUNG
STIL oder Universalglas einfach geniessen 94/100

milde Sdure
finessenreich
energiegeladen



