CELLER DE CAPCANES, MONTSANT D.O.
CAVA

GESCHMACK WEINBAU

sife gering @ hoch Macabeo [ Viura

Séure gering ®® e e hoch Rebsorten Xarel.lo

Kérper schlank © @ @ voll . Parellada

Reife jugendlich @ voll gereift Jahrgange 2018

Intensitat verhalten @ @ @ ausgepragt Anbau naturnah

Mineralitat gering ©® @ hoch

Holzeinsatz kein Holz sehr viel Holz W._E INBEREITUNG )

Komplexitat gering ® ® @ hoch G.qrung . Re'nZUCht.hefe

Ldnge kurz ©®®® sehr lang Biolog. Sadureabbau durchgefuhrt
Lagerung Edelstahltank
Reserveweine kein Reservewein

AROMEN TYP Dosage 8 Gramm |/ Liter

Grapefruit Degorgiert Oktober 2021

Aprikose LAGERN & SERVIEREN

Roter Pfirsich 2022 bis 2025 - BEWERTUNG

Gruene Birne 8 bis 10°C i - einfach geniessen 84/100

Fenchel WeiRwein-, groRes Champagner- f\? CARGANES

Brioche oder Universalglas ? iy

STIL

leicht

trocken



