BARRAT-MASSON, COTEAUX DU SEZANNAIS
CHAMPAGNE ROSE BRUT NATURE
LA GRANDE HOMEE

GESCHMACK WEINBAU

SuBe gering @ hoch Rebsorten Pinot Noir /

sdure goring ®® @ hoch Spatburgunder (100%)
Korper schiank ® @ @ @ @ o] - Jahrgange 2018 _

Reife jugendlich ® e @ voll gereift ) Weinberg Weinberge mit Lehm
Intensitat verhalten © ® ® ® ®  gusgeprdgt B Kalk

Mineralitét gering ® e e e hoch i Alter der Reben 1980 ggpflqnzt o
Holzeinsatz keinHolz ©® @ sehr viel Holz gé Anbau biologisch (EU B'Os'gel)
Komplexitat gering ® ® e @ hoch .

Lange kurz © ® ® € 8  sehrlang WEINBEREITUNG

Gérung Reinzuchthefe
Verzicht auf Filtration

AROMEN TYP Ausbau uer'Schénung
Kirschkilodr Rosé minimale Zugabe von
Orangenschale fur Fortgeschrittene Schwefel
Kandierte Frichte Essensbegleiter e Biolog. Sdureabbau  durchgeflhrt
Rhabarber B Lagerung gebljouchtes
Erdbeere LAGERN & SERVIEREN aﬂwf& . BG.rrlquefGSS _
Himbeere 2022 bis 2031 gy Reserveweine kein Reservewein
Kalkstein 10 bis 12°C Dauer Hefelager 24 Monate
Gebdack bis zu einer halben Stunde Dosage 0 Gramm [ Liter
Brioche dekantieren Degorgiert Juni 2021
Weilwein-, groRes Champagner- Jahresproduktion 1.500
STIL oder Universalglas
feine Holznote BEWERTUNG
milde Séure einfach geniessen 90/100

kérperreich Eichelmann 4[5



