PASCAL, FRANCK, VALLEE DE LA MARNE
CHAMPAGNE MILLESIME BRUT NATURE
SERENITE 2012

GESCHMACK WEINBAU
SuBRe gering @ hoch Pinot Noir /
Sdure gering ® e e e e hoch Rebsorten Spatburgunder (62%)
Koérper schlank ® ® e @ voll Chorqonnay (24%)
Reife jugendlich ® e e e voll gereift ) Meunier (14%)
Intensitat verhalten © ® @ @ @ ausgepragt Jahrgange 29]2 .
Mineralitat gering © ® ® ® ®  hoch Anbau b'f)dynqm'SCh
Holzeinsatz kein Holz ® ® sehr viel Holz (Biodyvin)
Komplexitat gering ©® ®© ® € ® hoch
.. WEINBEREITUNG
Ldnge kurz © ® ® € 8  sehrlang . .
Garung spontane Gdrung
ausgedehntes
AROMEN TYP Hefe.loger . .
Apfelschale Ausbau Ver2|cht"quf Filtration
Kandierte Fruchte far Fortgeschrittene Uh_d Schénung
Kalkstein im Holz ausgebaut keine Zugabe von
Grapefruit Essensbegleiter ] ) Schwefel )
Quitte Prestige Cuvée Biolog. Saureabbau nicht durchgefuhrt
Bratapfel Lagerung gebquuchtes
Sternanis LAGERN & SERVIEREN Barriquefass
Brotrinde 2022 bis 2034 Dosage 0 Gramm / Liter
Waldboden 12 bis 14°C Degorgiert November 2020
bis zu einer halben Stunde
STIL dekantieren BEWERTUNG

charakterreich
feine Holznote
finessenreich
energiegeladen

WeiBwein-, groRes Champagner-
oder Universalglas

einfach geniessen
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