DOMAINE VINCEY, COTE DES BLANCS

CHAMPAGNE GRAND CRU MILLESIME BLANC DE
BLANCS BRUT NATURE
LE GRAND JARDIN 2015
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Champagne Millésime Grand Cru Blanc de Blancs brut nature Le Grand Jardin von Domaine Vincey ist ein absolutes Kleinod! Die Trauben
stammen vom Weinberg "Le Grand Jardin” in Oger. Die Weinberge in Oger bekommen durch ihre éstliche und durch eine Art Mulde
geschutzte Lage besonders viel Sonne ab, so dass die Weine enorm kraftvoll und fruchtbetont ausfallen. Hierin liegt ein Unterschied zu den
Weinen von der nérdlichen Céte des Blancs (Cuis, Chouilly, Cramant, ..). Hinzu kommt die ausgepdgte Kreide-Note, die den Chardonnay
Weinen der Region wiederum gemein ist.

Le Grand Jardin ist ganz groRartig cremig, schmelzig und geschmeidig. Brioche-Noten sind sehr présent und Uberaus fein eingebunden.
Nusse, gelbes Steinobst und sulliche Aromenkomponenten (Honig, etc.) geben dem Champagner eine verfuhrerische Note. Im Hintergrund,
und doch gegenwadrtig steht eine Uberaus hohe Frische und Zitrusfrucht, welche dem Wein eine angenehme Spannung und Struktur

verleiht.



