RIESLING GRAND CRU STEINGRUBLER 2019

Barmeés Buecher, Elsaf®

GESCHMACK

SufBe

Sdaure
Kérper

Reife
Intensitat
Mineralitat
Holzeinsatz
Komplexitat
Lange

AROMEN
Grapefruit
Reife Birne
Quitte

Roter Pfirsich
Honig

Stein

STIL

gering @ hoch
gering ©® ® & @ hoch
schlank © ® @ @ voll
jugendlich @ voll gereift
verhalten © ® @ & @ ausgepragt
gering ©® ® ® @& @ hoch
kein Holz @ sehr viel Holz
gering ©® ® & @ hoch
kurz ©® ® ® @@ sehr lang
ANLASS

besonderer Anlass
Essensbegleiter

LAGERN & SERVIEREN
2022 bis 2034

10 bis 12°C

bis zu einer Stunde dekantieren
WeiRwein- oder Universalglas

energiegeladen
erfrischende Sdure

trocken

\
|
DOMAINE

BARMES-BUECHER

STEINGRUBLER
RIESLIN

ALSACE GRAND CRU

Wervoun
s "

=

WEINBAU
Rebsorten

WEINBEREITUNG

Gérung

Ausbau

Lagerung

BEWERTUNG
einfach geniessen
Wine Enthusiast
Decanter

Riesling

spontane Gdrung
ausgedehntes
Hefelager

Verzicht auf Filtration
minimale Zugabe von
Schwefel

teils kleine und groRe
Holzfdasser

92/100
90/100
89/100



