CONDRIEU 2018

Domaine Pierre Gaillard, Nérdliche Rhéne

CESCHMACK

SuRe gering @ hoch

Sdure gering ©® ® @ hoch

Kérper schlank ©® ® ® @ @ Q||

Reife jugendlich @ voll gereift

Intensitat verhalten © ® ® @ ausgepragt

Mineralitat gering © ®© @ ® 8 och

Holzeinsatz kein Holz ® @ sehr viel Holz

Komplexitat gering ® ® e e e hoch

Ldnge kurz © ®© ® ® 8  schrlang

STIL ANLASS

kérperreich besonderer Anlass !
energiegeladen Essensbegleiter 1 e
fln.esserjrelch £ CoNbRIEl
milde Séure LAGERN & SERVIEREN h

feine Holznote
bis zu einer Stunde dekantieren
WeiBwein- oder Universalglas

2022 bis 2033 |

WEINBAU
Rebsorten

WEINBEREITUNG
Gdrung
Ausbau

Biolog. Saureabbau
Lagerung

BEWERTUNG
einfach geniessen

Viognier

spontane Gdrung
ausgedehntes
Hefelager

Verzicht auf Filtration
und Schénung
minimale Zugabe von
Schwefel
durchgefihrt
gebrauchtes
Barriquefass

91/100

Parker Wine Advocate 90/100
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