LAVAL, MICHEL, VALLEE DE LA MARNE
CHAMPAGNE MILLESIME BRUT NATURE
LE SECRET DE JULES 2013

GESCHMACK WEINBAU

SuRe gering @ hoch Chordonnay (33%)

Saure gering ® ® @ ¢ hoch Rebsorten Meunler.(SS%)

Kérper schiank ® ® ® voll Pinot Noir / )

Reife jugendlich ©® @ @ voll gereift . Spatburgunder (33%)

Intensitat verhalten © ® @ ausgepragt th.rgcmge 20]?’ )

Mineralitét gering ®eeee hoch Weinberg Weinberge in Boursault

Holzeinsatz kein Holz sehr viel Holz

Komplexitat gering ® ® e e hoch W"E INBEREITUNG i

Lange kurz ®®®®e® sohriang G?rung ) Relnzucht"hefe
Biolog. Saureabbau durchgefuhrt
Lagerung Edelstahltank

AROMEN TYP Reserveweine keine Reserveweine

Grapefruit Jahrgangschampagner Dauer Hefelager 87 Monate

Himbeere fur Einsteiger Dosage 0 Gramm [ Liter

Apfelschale far Fortgeschrittene Degorgiert August 2021

Sternanis zum Aperitif

Mandel Essensbegleiter Michell BEWERTUNG

Haselnuss einfach geniessen 92/100

Brioche LAGERN & SERVIEREN

Nasse Erde 2022 bis 2031

Kreide 10 bis 12°C

WeiBwein-, groRes Champagner-
STIL oder Universalglas

energiegeladen
leicht



