GOSSET, CHRISTIAN, VALLEE DE LA MARNE
CHAMPAGNE GRAND CRU BRUT
AO2

GESCHMACK WEINBAU
SiRe gering ©® @ hoch C'hdrdorynay (20%)
sdure gering ®e® e e hoch Rebsorten Pinot Noir / O
Kérper schlank ® ® ® e e o Spatburgunder (80%)
Reife jugendlich ©® @ @ voll gereift Jahrgange 20]? o
Intensitat verhalten © ® & @ ausgepragt Weinberge in Ay Grand
. cni . . Cru Cheuzelles,

Mineralitat gering ©® ® @ & @ hoch Weinberg L h Pi
Holzeinsatz kein Holz ©® ® sehr viel Holz Rc())rl]ogeft amp. Fierre
Komplexitat gering ® ® e @ hoch ’
Lange kurz ©® ®@ ® ® ®  schrlang ch,{t Valeur

Anbau Environnementale

(HVE)

AROMEN TYP
Grapefruit W"EINBEREITUNG )
Erdbeere fur Einsteiger Garung spontane Garung
Brauner Nougat flr Fortgeschrittene Verzicht auf Filtration
Schokolade zum Aperitif Ausbau und Schonung
Brioche Essensbegleiter minimale Zugabe von
Kreide Schwefel

LAGERN & SERVIEREN Biolog. Saureabbau durchgefuhrt

STIL 2022 bis 2027 Lagerung 'Icgeils.gebfrauchtes
zugdnglich 10 bis 12°C ) arriquetass
feine Holznote Weilwein-, groRes Champagner- Reserveweine kein Reservewein
energiegeladen oder Universalglas Dauer Hefelager 24 Monate
kérperreich Dosage 3 Gramm [ Liter
Degorgiert Juli 2021

BEWERTUNG
einfach geniessen 92/100
Eichelmann 3/5



