CHAMPAGNE GRAND CRU ROSE EXTRA BRUT A03

] J‘/

Gosset, Christian, Champagne, Vallée de la Marne WEINBAU

Chardonnay (18%)

Rebsorten Pinot Noir /

cEsCHMACK Spatburgunder (82%)
SuBRe gering @ hoch Jahrgénge 2018
Sdure gering ©® ® ® e @ hoch
Kérper schlank LA voll WEINBEREITUNG
Reife jugendlich @ voll gereift Garung spontane Gérung
Intensitat verhalten © ® @ ausgepragt Verzicht auf Filtration
Mineralitat gering ® ® @ @ hoch und Schénung
Holzeinsatz kein Holz sehr viel Holz Ausbau minimale Zugabe von
Komplexitat gering ® ® e e hoch Schwefel
Lange kurz © ® ® @6  sehrlang Biolog. Sédureabbau  durchgefuhrt

teils gebrauchtes

Lagerung .

Barriquefass
A_R OMEN TY P Reserveweine kein Reservewein
EITbJeer:e - gohse Jah Dauer Hefelager 30 Monate

ote Johannisbeere ne Jahrgan -
Waldbeere far Einsteigger ° CJ g:s:‘?eiert iq(irfqr?r;oé]mer
Brioche fur Fortgeschrittene i gorg
Bergbach (Mineraltiéit)Essensbegleiter o BEWERTUNG
vanille einfach geniessen 92/100
Kreide LAGERN & SERVIEREN
2022 bis 2030

STIL 10 bis 12°C
charakterreich Weilwein-, groes Champagner-

oder Universalglas



