REMY, GEORGES, MONTAGNE DE REIMS
CHAMPAGNE PREMIER CRU EXTRA BRUT
LES QUATRE TERROIRS NO. 19

CESCHMACK WEINBAU

SiRe gering @ hoch C'hdrdorynay (23%)

Saure goting ®e®ee hoch Rebsorten Pinot Noir /

Korper schlank ® ® @ @ @ g Spatburgunder (77%)

Reife jugendlich ® @ voll gereift Jahrgdnge 2019 (94%), ?018 (6%)

Intensitat verhalten ©® ® ®@ ® ®  (qusgeprdagt . Weinberge in BOU?Y,

Mineralitat gering ®e® e e hoch Weinberg Ambgnnoy, Louvois und

Holzeinsatz keinHolz ©® ® ® sehr viel Holz T(.JUXIe.reS .

Komplexitat gering ©® ® e @ hoch Anbau giIO:OgiISCh)(AgI’ICuIture

Lange kurz © ® ® @& @ sehr lang ologique

WEINBEREITUNG

AROMEN TYP Gdérung spontane Gdrung

Roter Apfel zum Aperitif Verzicht auf Filtration

Quitte Ausbau un.d'Schlonung .

Kandierte Frichte fur Einsteiger . minimale Zugabe von

WeiRe Bluten far Fortgeschrittene “Eee, ] ) Schwefel

Zimt Essensbegleiter Biolog. Saureabbau durchgefuhrt

Karamell Lagerung gebquucfhtes

Brioche LAGERN & SERVIEREN . Barriquetass

Haselnuss 2022 bis 2031 Reserveweine 20%

Vanille 10 bis 12°C Dauer Hefelager 33 Monate
WeiRwein-, groRes Champagner- Dosage 0 Gramm / Liter

STIL oder Universalglas Degorgiert Dezember 2022

mittlere Barriquenote Jahresproduktion 6.084 Flaschen

kérperreich
BEWERTUNG

einfach geniessen 92/100



