CHAMPAGNE ROSE DE SAIGNEE EXTRA BRUT CUVEE
DOUCE FOLIE

La Borderie, Champagne, Cote des Bar

GESCHMACK

SufBe

Sdaure
Kérper

Reife
Intensitat
Mineralitat
Holzeinsatz
Komplexitat
Lange

AROMEN
Waldbeere
Erdbeere
Grapefruit
Lakritze
Laub
Waldboden
Moos
Kalkstein
Brioche

STIL

gering @ hoch
gering ©® ® & @ hoch
schlank © ® @ @ voll
jugendlich @ voll gereift
verhalten © ® @ @ ausgepragt
gering ©® ® @& @ hoch
kein Holz sehr viel Holz
gering ©® ® @ hoch
kurz ©® ® ® @@ sehr lang
TYP
Rosé

far Einsteiger
far Fortgeschrittene

LAGERN & SERVIEREN
2022 bis 2030

12 bis 14°C

WeiBwein-, groRes Champagner-
oder Universalglas

energiegeladen

charakterreich

La Borderie
CHAMPAGH

WEINBAU
Rebsorten

Jahrgénge

Weinberg

WEINBEREITUNG
Gérung

Ausbau

Biolog. Séiureabbau
Lagerung
Reserveweine
Dauer Hefelager
Dosage

Degorgiert
Jahresproduktion

BEWERTUNG
einfach geniessen
Eichelmann

éﬁ”

Pinot Noir /
Spatburgunder (100%)
2015 (100%)

Einzellage Douce Folie
mit Sudwest
Ausrichtung

spontane Gdrung
Verzicht auf Filtration
und Schdénung
minimale Zugabe von
Schwefel
durchgefuhrt
Edelstahltank

kein Reservewein

36 Monate

2 Gramm [ Liter

Juli 2019

4.000 Flaschen

92/100
4/5



