GRIESEL & COMPAGNIE, HESSISCHE BERGSTRASSE
PINOT NOIR PRESTIGE BRUT NATURE
2018

GESCHMACK WEINBAU

SuBRe gering @ hoch Rebsorten Pln.‘OthOW/ J

Saure gering ©® ® e @ hoch Spatburgunder

Koérper schlank ® ® e @ voll A Anbau naturnah

Reife jugendlich @ voll gereift ek

Intensitét verhalten © ® @ @ ausgeprégt \ W._E INBEREITUNG )

Mineralitéat gering ® ® e e hoch Garung spontane Gdrung

Holzeinsatz kein Holz ® ® sehr viel Holz i ausgedehntes

Komplexitét gering ©® ® ® @ e  hoch ik \I_/lc?;(zaifr?te;uf eration

Lange kurz ©® ®@ ® ® ®  schrlang Ausbau und Schénung
minimale Zugabe von

AROMEN TYP ) ) Schwefel

Akazienblute Biolog. Saureabbau durchgefuhrt

Gelber Apfel LAGERN & SERVIEREN Lagerung teils.gebfrduchtes

Apfelschale 2022 bis 2025 Barrique ass

Grapefruit 10 bis 12°C — Dosage 0 Gramm / Liter

Himbeere WeiRwein-, groRes Champagner- GRlEfFLl

Haselnuss oder Universalglas oo BEWERTUNG

Hefe einfach geniessen 92/100

STIL

feine Holznote
finessenreich
trocken



