CHAMPAGNE GRAND SIECLE N°25

Laurent-Perrier, Champagne

GESCHMACK

SuBe gering ©® ® hoch
Sdure gering ©® ® ® @ hoch
Kérper schlank ©® ® @ @ voll

Reife jugendlich © @ voll gereift
Intensitat verhalten © ®© ® ® ®  gysgeprdagt
Mineralitat gering ©® ®© ® € 8 hoch
Holzeinsatz kein Holz sehr viel Holz
Komplexitat gering ©® ®© ® € ® hoch
Lange kurz ©® ®@ ® ® ®  schrlang
AROMEN TYP

Gelbe Pflaume Ohne Jahrgang

Grapefruit Prestige Cuvée

Aprikose far Fortgeschrittene

Getrocknete Aprikose
Biskuit

Gebdck

Kreide

STIL

viel Schwarzpul
zugdnglich,
finessenreich,
energiegeladen

zum Aperitif
Essensbegleiter
Jahrgangschampagner

LAGERN & SERVIEREN
2022 bis 2037

8vkwg 10°C

WeilRwein-, groRes Champagner-
oder Universalglas

WEINBAU
Rebsorten
Jahrgénge

WEINBEREITUNG
Gérung

Ausbau

Biolog. Sdureabbau
Lagerung
Reserveweine
Dauer Hefelager
Dosage

Degorgiert

BEWERTUNG
einfach geniessen
Parker Wine Advocate
Winespectator
Eichelmann

Chardonnay (55%)
Pinot Noir /

Spatburgunder (45%)
2008, 2007 und 2006

=

Reinzuchthefe
ausgedehntes
Hefelager
Verzicht auf Filtration
und Schdénung
durchgefuhrt
Edelstahltank
kein Reservewein
140 Monate

7 Gramm /[ Liter
Mdrz 2021

95/100
94/100
94/100
5/5



