DOMAINE MEA, MONTAGNE DE REIMS
CHAMPAGNE PREMIER CRU EXTRA BRUT
L' ASSEMBLAGE

GESCHMACK WEINBAU
SufRe gering ©® @ hoch Chardonnay (30%)
Séure gering ®® e e hoch Rebsorten Pin"ot NOiI‘/
Kérper schiank © ® @ voll ) Spatburgunder (70%)
Reife jugendlich © @ @ voll gereift Jahrgdnge 20]? .
Intensitéat verhalten © ® @ @ ausgepragt Weinberg Weinberge um Louvois
Mineralitat gering ® ® e e hoch und Bouzy,
Holzeinsatz kein Holz sehr viel Holz Anbau naturnah
Komplexitat gering ® ® @ hoch
Lange kurz © ®© ® ® 8  sehrlang W__EINBEREITUNG )
Garung spontane Gdrung

Verzicht auf Filtration
AROMEN TYP Ausbau und Schonung
Grapefruit far Fortgeschrittene minimale Zugabe von
Roter Apfel im Holz ausgebaut Schwefel
Brioche zum Aperitif Biolog. Sdureabbau durchgefuhrt
Sternanis Essensbegleiter Lagerung Edelstahltank
Himbeere Reserveweine kein Reservewein
Kreide LAGERN & SERVIEREN Dauer Hefelager 40 Monate

2024 bis 2028 Dosage 5 Gramm [ Liter
STIL 10 bis 12°C Degorgiert September 2022
zugdénglich WeilRwein-, groRes Champagner-
leicht oder Universalglas BEWERTUNG
einfach geniessen 89/100
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