CHAMPAGNE BRUT GRANDE RESERVE
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Dehours et Fils, Champagne, Vallée de la Marne WEINBAU

Chardonnay (15%)
GESCHMACK Rebsorten Meunier (70%)

Pinot Noir /
Sife gering ® @ hoch Spatburgunder (15%)
Saure gering ©® ® ® o hoch . 2019 (59%) und Solera
Kérper schlaonk ©® ® @ voll Jahrgdnge gestarte in 1998
Reife jugendlich © ® @ ® voll gereift
Intensitat verhalten © ® @ ausgepragt WEINBEREITUNG
Mineralitdt gering © ® ® ® @&  hoch Gdarung spontane Gérung
Holzeinsatz kein Holz ® ® sehr viel Holz Verzicht auf Filtration
K?mplexitﬁt gering ©® ® @ @ hoch Ausbau un.d'Schc")nung
Lange kurz © ®© ® ® &  schrlang minimale Zugabe von

Schwefel

Biolog. Scureabbau durchgefuhrt
AROMEN TYP teils kleine und grofe
Zitrone zum Aperitif Lagerung Holzfésser
Himbeere Ohne Jahrgang . 41% Reservewein aus
Apfelschale far Einsteiger il Reserveweine Solera mit Start in 1998
Quitte fur Fortgeschrittene : : Dauer Hefelager 18 Monate
Weirse BlUten Essensbegleiter Dosage 5 Gramm | Liter
Kreide Degorgiert Februar 2022
Brioche LAGERN & SERVIEREN Jahresproduktion 44.694
Brotrinde 2022 bis 2030
10 bis 12°C BEWERTUNG

STIL Weilwein-, grolRes Champagner- einfach geniessen 89/100
leicht oder Universalglas Eichelmann 3/5

energiegeladen
finessenreich
herrlich gereift
zugdénglich



