REDON, MONTAGNE DE REIMS
CHAMPAGNE ROSE EXTRA BRUT
L'R DU TEMPS

GESCHMACK WEINBAU
SuRe gering @ hoch Chardonnay (67%)
sSdure gering "X E X hoch Rebsorten Pin"ot NOiI’/
Korper schlank ® ® @ @ voll i Spatburgunder (33%)
Reife jugendlich ® @ voll gereift Jahrgdnge 2018 (50%), 2017, 2016
Intensitat verhalten © ® ® @ ausgepragt HC!LI.t Valeur
Mineralitét gering ®eee hoch Anbau Environnementale
Holzeinsatz kein Holz @ sehr viel Holz (HVE)
Komplexitat gering ©® ®© ® € ® hoch
Lange kurz © ® ® @& @ sehr lang W__EINBEREITUNG .
Gdrung Reinzuchthefe
Biolog. Séiureabbau durchgefuhrt
AROMEN TYP Lagerung Edelstahltank
Grapefruit Rosé Reserveweine 50%. aus den beiden
Erdbeere im Holz ausgebaut Vorjahren
Himbeere Essensbegleiter Dauer Hefelager 30 Monate
Brioche zum Aperitif Dosage 4 Gramm [ Liter
Hefe Degorgiert April 2022
LAGERN & SERVIEREN
STIL 2022 bis 2027 BEWERTUNG
finessenreich 10 bis 12°C einfach geniessen 92/100
WeiRwein-, groRes Champagner- Eichelmann 3/5

oder Universalglas



