CHAMPAGNE EXTRA BRUT LE GRAND R 50:50 N
PR

=

Redon, Champagne, Montagne de Reims WEINBAU
Chardonnay (50%)

Rebsorten Pinot Noir /
GESCHMACK Spatburgunder (50%)
Sufe gering ® hoch Jahrgénge 2013 (50%), 2012, 2011
Sdure gering ©® ® ® @ hoch
Kérper schlank © ® @ @ voll WEINBEREITUNG
Reife jugendlich © ® @ voll gereift Gérung Reinzuchthefe
Intensitét verhalten © ¢ ¢ @ ausgepragt Biolog. Séureabbau  durchgefuhrt
Mineralitat gering © ® ® € 8 hoch teils gebrauchtes
Holzeinsatz kein Holz @ sehr viel Holz Lagerung Barriquefass
Komplexitat gering ©® @ ® @&  hoch . 50% aus den beiden
Lﬁlnge kurz © ®© @ @@ sehr |Oiﬂg Reserveweine Vorthren

Dauer Hefelager 72 Monate

Dosage 4 Gramm [ Liter
AROM E_N Tve Degorgiert Mdérz 2022
Grapefruit Ohne Jahrgang
Roter Apfel far Einsteiger BEWERTUNG
Apfelschale far Fortgeschrittene einfach geniessen 92/100
Karamell Essensbegleiter Eichelmann 4/5
Haselnuss
Brioche LAGERN & SERVIEREN
Hefe 2022 bis 2030
Kreide 10 bis 12°C

WeilRwein-, groRes Champagner-

STIL oder Universalglas

finessenreich
energiegeladen



