POUILLON, VALLEE DE LA MARNE
CHAMPAGNE PREMIER CRU EXTRA BRUT
SOLERA

GESCHMACK WEINBAU
SuRe gering @ hoch Chardonnay (50%)
sdaure gering ® hoch Rebsorten Pinot Noir /
Korper schlank @ voll ) Spatburgunder (50%)
Reife jugendlich @ voll gereift Jahrgange ]99? bis 201? .
Intensitat verhalten @ ausgeprégt Weinberg Weinberge imn Mareuil
Mineralitat gering @ hoch sur AyK
Holzeinsatz kein Holz sehr viel Holz
Komplexitat gering hoch W._E INBEREITUNG )
Lange KUrz sehr lang Gdarung spor?tcme Gor.ung '
Verzicht auf Filtration
Ausbau uqd_Sch(")nung
AROMEN TYP minimale Zugabe von
Schwefel
STIL fur Fortgeschrittene Biolog. Scureabbau durchgefuhrt
im Holz ausgebaut Lagerung gebrauchtes
Essensbegleiter . Barriquefass
Reserveweine 100% Reserveweine
LAGERN & SERVIEREN Dauer Hefelager 36 Monate
2022 bis 2031 Dosage 2 Gramm [ Liter
10 bis 12°C
Weilwein-, grokes Champagner- BEWERTUNG

oder Universalglas einfach geniessen 94/100



