SERGENT, GUILLAUME, MONTAGNE DE REIMS
CHAMPAGNE PREMIER CRU BLANC DE NOIRS EXTRA BRUT ) ChOR
LE CHEMIN DES CHAPPES

LA

GESCHMACK WEINBAU
Siifke gering @ hoch Meunier'(SO%)
sdure gering ®®e® e e  hoch Rebsorten Pinot Noir /
Kérper schiank ® ® @ @ voll Spatburgunder (50%)
Reife jugendlich ® @ voll gereift Jahrgange 2919
Intensitat verhalten © ® ® ® @ ausgepragt . Elnzellggen Les Grands
Mineralitat gering © ® ® @ &  hoch Weinberg Chemins ijd Les
Holzeinsatz kein Holz © ® sehr viel Holz Cbi'h(zljppes in Vrr\l%n'y "
Komplexitat gering ©® ® & @ hoch Anbau 0 ,fYn,Gm)ISC nic
Lange kurz © ® ® @& @ sehr lang zertitiziert
WEINBEREITUNG
AROMEN TYP Gérung spontane Gdrung
Kreide fur Fortgeschrittene Verzicht auf Filtration
Himbeere Essensbegleiter Ausbau und Schoénung
1 v i o inimale Zugabe von

Kandierte Frichte im Holz ausgebaut minima
Aprikose Blanc de Noirs . ) Schwefel
Holz Biolog. Saureabbau durchgefuhrt
Krauter LAGERN & SERVIEREN Lagerung gebrauchtes

2023 bis 2028 Barriquefass
STIL 10 bis 12°C Reserveweine kein Reservewein
charakterreich bis zu einer halben Stunde Dauer Hefelager 18 Monate
feine Holznote dekantieren Dosage 1 Gramm /[ Liter
energiegeladen WeiRwein-, groRes Champagner- Degorgiert Juli 2022

oder Universalglas Jahresproduktion 2.590 Flaschen

BEWERTUNG

einfach geniessen 94/100
Parker Wine Advocate 93/100
Eichelmann 4/5



