VIOGNIER 2022

Gies-Duppel, Pfalz

GESCHMACK

SufBe

Sdaure
Kérper

Reife
Intensitat
Mineralitat
Holzeinsatz
Komplexitat
Lédnge

AROMEN
Aprikose
Roter Pfirsich
Krauter
AkazienblUte
Rose

Honig

STIL
milde Sdure

feine Holznote

trocken

gering @ hoch
gering ©® ® @ hoch
schlank © ® @ @ voll
jugendlich @ voll gereift
verhalten © ® @ @ ausgepragt
gering © ® @ hoch
keinHolz ©® @ sehr viel Holz
gering ©® ® & @ hoch
kurz ©® ® ® 0@ sehr lang
ANLASS

perfektes Geschenk
Essensbegleiter

LAGERN & SERVIEREN
2023 bis 2032 (Ot
8 bis 10°C %
WeiRwein- oder Universalglas

VIOGNIER
2020

WEINBAU
Rebsorten

WEINBEREITUNG
Gérung
Biolog. Sdureabbau

Lagerung

BEWERTUNG
einfach geniessen

Viognier

Reinzuchthefe

nicht durchgefuhrt
grofRes gebrauchtes
Holzfass
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